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DECLARACAO DE CONFORMIDADE

BIANCHI VENDING GROUP S.p.A.
Corso Africa, 9 - 24040 Zingonia di VERDELLINO (BG) - Italy

Declara sob sua responsabilidade que a familia dos distribuidores automaticos modelo:
“BVM9O31”

E conforme aos Requisitos Essenciais de Seguranca das Diretrizes:

1) 73/23 CEE Baixa Tensao = 93/68/CEE = 2006/95/CEE -BT-
2) 89/336/CEE Compatibilidade Eletromagnética = 91/263/CEE = 92/31/CEE =
= 93/68/CEE = 2004/108/CEE -EMC-

3) REG. (CE) 1935/2004 referentes aos materiais e aos objectos destinados a entrar em con-
tacto com os produtos alimentares

REG. (CE) 1895/2005 relativo a restricdo de uso de alguns derivados epoxi em materiais e
objectos destinados a entrar em contacto com produtos alimentares

DIR. 2002/72 CE relativa aos materiais e aos objectos de matéria plastica destinados a entrar
em contacto com os produtos alimentares.

As provas / verificacdes foram executadas de acordo com as Normas Harmonizadas/Européias vigentes

1) BAIXA TENSAO (Seguranca Elétrica BT):

EN 60335-1 : 2002 + A1+ All (Norma geral de seguranca Elétrica)

EN 60335-2-75: 2004+ Al (Normas especiais para distribuidores comerciais e
aparelhos automaticos para a venda)

EN ISO 11201 + EN ISO 3744 Medicao do rumor acustico

Nivel de ruido: LpA < 70 dB(A)

2) COMPATIBILIDADE’ ELETROMAGNETICA (EMC)
EN 55014-1:2000+A1+A2
EN 55014-2:1997+A1
EN 61000-3-2: 2000+A2
EN 61000-3-3:1995+A1+A2

EN 61000-4-4
EN 61000-4-5
EN 61000-4-6
EN 61000-4-1
EN 61000-4-2

1
EN 50366:2003 +A1l Medida do campo eletromagnético em torno ao distribuidor

3) IDONEIDADE DOS MATERIAIS EMPREGADOS EM CONTACTO COM SUBSTANCIAS ALIMENTARES
Testes de “ldoneidade ao contacto com substancias alimentares” como previsto pela legislagdo italiana D.M.
21-03-1973 e sucessivas emendas = Decreto de 4 de Maio de 2006 n°® 227, e das adequacgdes as Directivas
Europeias82/711/CEE, 85/572/CEE, 93/8/CEE, 97/48/CE, 2002/72/CE, 2004/13/CE, 2004/19/CE,
2005/79/CE, Reg. CE n°® 1935/04 e Reg. CE n° 1895/2005.

Zingonia di Verdellino (BG), 01/01/09 O ADMINISTRADOR DELEGADO




INFORMACOES AOS USUARIOS

Seguindo do Decreto Legislativo de 25 de septiembre de 2007, n.185 e o art. 13 do Decreto Legislativo de 25 de julho de
2005, n.151 “Atuacgéo das Diretrizes 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a reducao do uso de substancias
perigosas nos aparelhos elétricos e eletronicos , e a eliminagéo dos residuos”.

O simbolo da caixa com um “X” (cancelado) significa que o produto no final de sua vida util deve ser recolhido sepa-
rado dos outros residuos.
I

O usuario devera, portanto, conferir o aparelho que chegou ao final de sua vida, nos centros de coleta diferenciada dos residuos
eletronicos e eletrotécnicos, ou devolvé-lo ao revendedor no momento da compra de uma nova aparelhagem equivalente.

A coleta diferenciada adequada para o inicio do encaminhamento adequado da aparelhagem a reciclagem, ao tratamento e
a eliminagdo ambientalmente compativel contribui para evitar possiveis efeitos negativos ao ambiente e a saude e favorece
a reciclagem dos materiais dos quais € composta a aparelhagem.

A eliminagdo abusiva do produto por parte do usuario comporta a aplicagdo das sanc¢des administrativas como o D.L. n.
22/1997 (artigo 50 e seguintes dos D.L. n. 22/1997).

Declaracdo de Conformidade

Diretiva RoHS

Diretiva 2002/95/CE do Parlamento Europeu e
do Conselho de 27 de Janeiro de 2003
a respeito da restricdo do uso de determinadas substancias perigosas
nas aparelhagens elétricas e eletrbnicas

A Bianchi Vending Group S.p.A. declara que:

desde 1° de Julho de 2006 todo produto da Bianchi Vending Group S.p.A. colocado no mercado
na Europa encontra-se em conformidade com a Diretiva ROHS e, portanto, ndo contém concen-
tracdes que ultrapassem os limites permitidos para as seguintes substancias:

e Chumbo (Pb)

e Mercurio (Hg)

e Cadmio (Cd)

e Cromo hexavalente (Cr(VI))

o Bifenil polibromados (PBB)

e Eteres de bifenil polibromados:
ou Penta Bromo Bifenil Eter (PBDE)
ou Octa Bromo Bifenil Eter (OttaBDE)
ou Deca Bromo Bifenil Eter (DecaBDE)

e Sulfonato perfluoroctano (PFOS)

e Policloronaftaleno (PCN)

e Bis(tribromo fenoxi)etano Policlorobifenil (PCB)

e Benzeno

O ADMINISTRADOR DELEGADO

Zingonia di Verdellino (BG), 12 de Janeiro de 2009
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ANTES DE UTILIZAR A MAQUINA, LER ATENTAMENTE ESTE MANUAL PARA UM USO CORRETO
EM CONFORMIDADE AS NORMAS FUNDAMENTAIS DE SEGURANCA.

A\

E

ol

4

/5\

@pE

=

O

ATENCAO: Importantes dicas para a seguranca!

LER atentamente o manual de instru¢des antes de por em funcao.

Para qualquer manutencéo, desligar a alimentacao elétrica

ATENCAO: maquina em tensao

ATENCAO: partes quentes em contato!

ATENCAO Partes em movimento

Indicacao do fio terra

ADVERTENCIAS

OPERADOR DA MANUTENQAO

E’ a pessoa responsavel pela recarga dos recipientes de produto sollvel, acucar, café culher-
zinhas e copos.

Ele deve também efetuar a limpeza do distribuidor (ver as operag¢des indicadas no capitulo
8.0). Em caso de avarias, deve chamar o tecnico instalador.

TECNICO INSTALADOR

O instalador é a pessoa encargada pela instalagdo do distribuidor automatico, pelo funciona-
mento e programacéao das funcdes.

Todas as operacgfes de regulagem, sdo de exclusiva competéncia do instalador que conhece
a password de entrada na programacao.
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Chaves utilizaveis pelo OPERADOR
DA MANUTENCAO e pelo TECNICO
INSTALADOR

Chaves utilizaveis pelo OPERADOR
DA MANUTENCAO e pelo TECNICO
INSTALADOR

Chave de servico com rearmo Clixon.

Apetrechos necessarios para intervengdes no
distribuidor automéatico

CHAVES TUBULARES
n° 5,5

n° 7

n° 8

n° 10

n° 20

n° 22

CHAVES DE BOCA (com pinos)
n° 7

n° 8

n° 10

n° 12

n° 14

CHAVES DE PARAFUSOS
Corte pequeno

Corte medio

Corte grande

Cruz normal

Cruz pequeno

Cruz medio

Cruz grande

Em Teflon de corte pequeno para regular
Trimmer

CHAVE CRICK n© 14
TESTER
TESOURA ELETRICISTA

KIT DE PROGRAMAGAO
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1.0 PREMISSA

1.1 Advertencias para o operador

Este distribuidor automatico foi projetado e fabricado no rispeito
das normas existentes pelo que se refere a seguranca e & garan-
tido para as pessoas que executam corretamente as instrucdes de
carga e limpeza ordinaria indicadas neste manual.

O utilizador ndo deve por nenhuma razao tirar as pro-
tecOes que necessitam de um apetrecho para serem
removidas.

Algumas operagdes de manutencao (que podem ser executadas
somente por tecnicos especializadosspecializzati e sdo indicadas
neste manual com um pitograma apoésito) devem ser efetuadas
rodeando as protecdes de seguranca do distribuidor.

Para o respeito das normas de seguranca, algumas operagdes sao
de exclusiva competéncia do tecnico instalador e somente com
uma especial autorizagdo também do operador da manutencao
ordinaria pode efetuar as operagdes particulares.

Conhecer e respeitar os avisos de perigo € uma condi¢gdo neces-
séria para operar com boa segurancga seja pelo que se refere a
instalacdo, funcionamento e manutengao da maquina.

1.2 Advertencias gerais

O operador deve conhecer perfeitamente as informacdes deste
manual para um correto uso do distribuidor automatico.

Antes de utilizar o distribuidor automatico, ler
atentamente este manual.

L)

— As intervengfes sobre o distribuidor automatico devem ser
efetuadas por pessoal tecnico treinado.

O usuario deve conhecer os mecanismos de funcionamento do
distribuidor automatico.

— E’ responsabilidade do comprador verificar que os usuarios
sejam treinados e conhegam todas as informagdes contidas
na documentagdo e indicagdes da documentacgdo tecnica
fornecida.

Apesar de que o fabricante tenha respeitado as normas de segu-
ranga, as pessoas que intervem sobre o distribuidor automatico
devem estar perfeitamente conscientes dos eventuais perigos
existentes operando sobre a maquina.

— Este manual é parte integrante da distribuidor automéatico e
deve sempre ficar no interno da mesma, para permitir o utilizo
por parte dos varios operadores, até o desmantelamento e/ou
destruicdo do distribuidor automatico.

— Em caso de perda ou dano deste manual, é possivel pedir outra
copia ao fabricante indicando os dados sobre a matricula do
distribuidor automéatico mesmo.

— S6 utilizando pecas originais é garantido um bom funcionamento
e uma otima prestacao do distribuidor automatico.

— Modificagbes a maquina maquina nao concordadas anteriormen-
te com a casa construtora e executadas pelo tecnico instalador
e/ou gestor devem ser consideradas de sua plena responsabi-
lidade.
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O tecnico / gestor deve executar todas as operacdes necessarias
para manter a eficiencia da maquina antes e durante o uso.

— Qualgquer manomissao ou modificagdo da maquina néao autori-
zada pelo fabricante fica de responsabilidade de quem fez as
modificagbes e anulam automaticamente as responsabilidades
de garantia da maquina mesma.

— Este manual ilustra as prestagbes da maquina, na hora da
imissdo no mercado, do distribuidor automatico;eventuais
modificagbes, amelhoramentos, efetuadas sobre as maqui-
nas comercializadas sucessivamente, ndo obrigam a Bianchi
Vending Group nem a intervir sobre o distribuidor automatico
fornecido anteriormente, nem a atualizar a relativa documen-
tacao tecnica fornecida em dotacgao.

— A Bianchi Vending Group, em qualquer momento pode mo-
dificar os manuais ja existentes, enviando a seus clientes uma
copia que deve ser conservada com o manual.

Eventuais problemas tecnicos que podem verificar-se sao facilmen-
te resolvidos consultando este manual; para maiores informacoes,
contatar o vendedor onde foi comprado o distribuidor automatico
ou o Servigo Tecnico aos numeros:

& 035 4502111 - fax 02 70048332

Em caso de chamada saber indicar:
® 0s dados indicados sobre a matricula (Fig.1.1)

® versdo do programa contido no micro-processor (plaqueta
adesiva no componente montado na placa Master e na placa
Poténcia ) (Fig.1.2).

A Bianchi Vending Group S.p.A. declina qualquer responsabili-
dade por danos causados a pessoas Ou coisas por :

® instalacdo ndo correta

® alimentacédo elétrica e/ou hidrica ndo apropriada
® |limpeza e manutencdo nao adequadas

® modificagbes ndo autorizadas

® uso improprio do distribuidor

® pecas nao originais

— Em caso nenhum a Bianchi Vending Group S.p.A. torna-se
responsavel a pagar eventuais danos devidos a interrupcgdes
forcadas das distribuicbes do distribuidor por causa de ava-
rias.

— As operagfes de instalacdo e manutencdo, devem ser execu-
tadas somente por pessoal tecnico qualificado e anteriormente
treinado.

— Para arecarga utilizar somente produtos alimentares especificos
para o uso em distribuidores automaticos.

— O distribuidor automéatico ndo é idoneo para ser instalado ao
externo, lugares secos, com temperaturas acima de 1°C e nao
pode ser montado em lugares onde sejam utilizados jatos de
agua para a limpeza (ex. grandes cozinhas ....). Nao utilizar
jatos de agua para a limpeza da maquina

— No caso em que na hora da instalagao se verificarem condigdes
de uso diferentes das indicadas neste manual, sera necessario
contatar imediatamente o fabricante antes do uso do distribuidor
automatico.

— Controlar também que sejam comprendidas e aplicadas novas
e eventuais normas estabelecidas pelas autoridades nacionais
ou provinciais.

Este aparelho nao foi projetado para o uso por parte de pessoas
(inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou sem experiéncia e conhecimento a menos que
tenham recebido instrucdes relativamente ao uso do aparelho e
sejam supervisionadas por uma pessoa responsavel pela segu-
ranga das mesmas.

As criancas devem ser controladas de modo a assegurar que nao
brinquem com o aparelho.

O acesso a area de servigco somente é permitido a
pessoal dotado de conhecimento e experiéncia
pratica do aparelho.
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2.0 Carateristicas tecnicas

Altura mm 803,65
Largura mm 684
Profundidade mm 633,7
Peso kg 82
Tensao de alimentacao V 230
Frequencia de alimentacao Hz. 50

Potencia instalada @

da 1,2 kW a 1,7 kW

Corrente nominal 7,42 A

CONSUMOS MEDIOS:

Em descanco 100 Wh
por 50 distribuicdes 300 Wh
Conexao rede hidrica 3/8” gas

Conexao rede elétrica

tomada SCHUKO

ALIMENTAGCAO HIDRICA

da rede com pressédo entre 0.5 e 6.5 bar

DISTRIBUIDOR COPINHOS

para copinhos com diametro mm 70-74

RESISTENCIAS TANQUE

de tipo blindado:

de 1500 Watt para o tanque café

de 2000 Watt para o tanque soluvel

CAPACIDADE RECIPIENTES

Café em graos kg 1,8
Café soluvel kg 1,0
Leite granular kg 1,2
Creamer kg 2,7
Chocolate kg 2,5
Ché liméo kg 3,3
Cha natural kg 2,0
Caldo kg 3,0
Agucar kg 3.4
Copinhos N° 270
Culherzinhas N° 330

Lampada de LED

@ Controlar a potencia nominal indicada sobre a etiqueta dados

do distribuidor.

1,5W x 6 LED

803.65

Fig. 2.1 3,7
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3.0 DESCRICAO TECNICA GERAL

3.1 Descricdo da maquina
Versao espresso (Fig.3.1)

Grupo café, moedor
Grupo distribuicdo bebidas
Grupo distribuicdo acucar
Ficha (Master)

Coluna copinhos
Recuperacéo das moedas
Filtro descalcificador

Bot&o de servico

© 0N O 00~ WN P

Botdo de lavagem
10 Coluna paletinas
11 Carter superior

Fig. 3.1

10




Versao soluvel (Fig.3.2)
Carter superior
Grupo distribuicdo bebidas
Coluna paletinas
Ficha (Master)

1

2

3

4

5 Coluna copinhos
6 Recuperacdo das moedas
7 Filtro descalcificador

8 Botao de servigo

9

Botéo de lavagem

Fig. 3.2

3.2 Uso contemplado

O distribuidor deve ser usado exclusivamente para bebidas, pre-
paradas misturando produtos alimentares com agua (por infusao
pelo que se refere o café).

Utilizar produtos adequados a distribuicdo automatica em reci-
pientes abertos.

As bebidas vem distribuidas em apositos copinhos de plastica
distribuidos automaticamente pela maquina.

Onde for contemplado, vem distribuida tambem a culherzinha
para misturar o acucar.

As bebidas devem ser utilizadas imediatamente e em nenhum
caso conservadas para um successivo consumo.

11
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3.3 Modelos

Para distinguir os varios modelos de distribuidor automatico uti-
lizam-se:

BVM931 E versao com café espresso e bebidas solGveis

BVM931 | versdo com bebidas soluveis

possivel, portanto, achar descri¢cdes ou esplicacbes néo

@ O manual foi preparado para o modelo mais completo: é
relativas a propria maquina.

3.4 Conceitos de base do funcionamento

Em condi¢Bes de funcionamento normal o distribuidor poem-se
em estado de espera. Introduzindo a moeda, segundo o precio
selecionado e premendo o botéo relativo a bebida desejada, ativa-
se o ciclo de distribuicdo que pode ser:

DISTRIBUICAO COPINHO

- transferidor copinhos desloca-se da posi¢cdo descanco/distri-
buicéo a estacao “cup dispenser” (Fig. 3.3)

- motor no interno do cup dispenser movimenta os dispositivos
a caracol para separar e deixar cair o copinho no aposito aloja-
mento (Fig. 3.4)

- transferidor copinhos, desloca-se novamente para receber o
agucar.

- transferidor copinhos, em seguida, volta a estacdo de de-
scango.

- A presenca do copo € identificada através de um sensor que da
permissdo ao inicio das operagfes de distribuigéo.

DISTRIBUICAO ACUCAR

Onde previsto, vem distribuida uma quantidade de agucar, direta-
mente no copinho, prefixada na dose maxima com possibilidade
de bloco uma vez alcangada a dose desejada.

O acucar vem distribuido diretamente no copinho nas versdes
espresso enquanto para as versdes sollveis vem pre-misturado
com as bebidas soluveis.

A distribuicdo vem efetuada segundo estas fases:

1 o motoredutor aciona o caracol do recipiente agucar, vazan-
do a quantidade desejada no interno do tubo de distribuigcéo
(Fig.3.5).

2 ativa-se o eletromagnete que permite a descarga do agucar do
flange a guia que o leva no copinho (Fig.3.6).
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ISTRIBUICAO CULHERZINHA

Este processo vem ativado somente sobre as versdes onde foi
contemplado o distribuidor culherzinhas; e possivel selecionar a
culherzinha sobre amargo e/ou soluvel.

— ativa-se o motoredutor que aciona o dispositivo de desgancha-
mento culherzinha no copinho (Fig.3.7).

BEBIDAS SOLUVEIS

Este processo ativa-se quando a distribuicdo dos copinhos e do
acucar (quando pedido) esta completada.

Segundo o tipo de bebida desejada e o modelo do distribuidor,
para a preparacdo da bebida podem ativar-se os processos em-
baixo descritos.

— ativa-se, se presente, o motomisturador (Fig.3.8)

— aeletrovalvula fixada sobre o tanque café (Fig.3.9) o na caldeira
dos soltveis (Fig.3.10) ativa-se para introduzir no misturador
a quantidade de agua selecionada; ativa-se a bomba que di-
stribue a quantidade de agua selecionada, e controlada pelo
aposito dispositivo eletronico (contador volumetrico), puxando
no tanque café (Fig. 3.14).

— 0 motoredutor do produto soluvel ativa o caracol para vazar
a quantidade de produto selecionado no misturador (em al-
gumas versdes mais produtos podem acabar no misturador)
(Fig.3.11)

— distribuida a quantidade de agua e de p6 preselecionada, vem
disativado o misturador.

&) 4
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CAFE’ ESPRESSO

Este processo verifica-se s6 nos modelos dotados de grupo café
espresso, depois dos processos de distribuigcdo copinho e agucar.

— o moedor ativa-se até alcancar a dose de café moido selecionada
pelo dosador (figure 3.12).

— ativa-se o eletromagnete do dosador, que provoca a abertura
da janelinha e a caida do café no copinho

— ativa-se o motoredutor rotagéo grupo para leva-lo em posicao
de distribuicdo e contemporaneamente comprimir a pastilha
(Fig.3.13).

— ativa-se a bomba que distribue a quantidade de agua selecio-
nada, e controlada pelo apésito dispositivo eletronico (contador
volumetrico), puxando pelo tanque café (Fig.3.14)

— ativa-se novamente o motoredutor grupo café para leva-lo em
posicdo de descanco; durante este movimento vem também
expelida a pastilha de café usada (Fig.3.15)

Fig. 3.13
1
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Fig. 3.14
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Fig. 3.15
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? 4.0 MOVIMENTACAO DO DISTRIBUIDOR
AUTOMATICO

4.1 Movimentacédo e Transporte (Fig.4.1)

O transporte do distribuidor deve ser efettuado por pessoal com-
petente.

O distribuidor vem fornecido sobre pallet; para a deslocagao utilizar
um carrinho e movimenta-lo lentamente para nao capota-lo.

A nao

— levantar o distribuidor com correias ou prensas

— arrastar o distribuidor

— Vvirar ou deitar o distribuidor para o transporte

— dar pancadas no distribuidor

Evitar que o distribuidor:

— tome choques

— seja sobrecarregado com outros volumes

— fique esposto a chuva, ao gelo ou a fontes de calor
— seja posicionado em lugares humidos

A casa construtora ndo é responsavel por eventuais danos cau-
sados por inobservancia parcial ou total das adverténcias acima
indicadas.

4.2 Estocagem

Para a estocagem, evitar de por mais maquinas encima, mante-
las em posicéo vertical, em lugares secos com temperaturas nao
inferiores a 1°C (Fig.4.2).

4.3 Embalagem

O distribuidor é protegido por cantos em polistirolo e por uma
pelicula transparente em polipropilene (Fig.4.2).

O distribuidor automatico vem entregado embalado, garantindo
também uma protecdo mecéanica e contra as agressdoes do am-
biente externo.

Na embalagem é aplicada a etiqueta indicadora do tipo de distri-
buidor e o nimero de matricula.

4.4 Recebimento

Na hora de recebimento precisa verificar que o distribuidor au-
tomatico ndo tenha recebido choques no transporte. Em caso
contrario reclamar imediatamente com o transportador.

Na fim do transporte a embalagem deve ser integra,
quer dizer ndo deve:

— apresentar achatamento, marcas de choque, deformagfes ou
rupturas da embalagem

— apresentar marcas de partes molhadas que possam indicar que
a embalagem ficou na chuva, gelo ou calor

— apresentar marcas de manomisséao.

4.5 Desembalagem

— Antes de desimbalar a maquina, destacar o envelope com o
manual e as etiquetas que se encontra grafitada na pelicula
protetora.

— Tirar a embalagem do distribuidor, cortando o filme protetivo que
o enrola, ao longo de um dos cantos de protecao (Fig.4.3).

Desganchar o distribuidor do pallet para o transporte, despa-
rafusando os parafusos (A) que o blogueiam ao pallet mesmo
(Fig.4.4).
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— Soltar o palet e introduzir os 4 pezinhos nos furos roscados
(Fig. 4.5) deixados soltos dos parafusos (A)

— tirar a chave da zona distribuicéo (Fig.4.6)

abrir a janelinha do distribuidor e tirar a fita adesiva dos compo-
nentes aqui elencados:

® caixa

® Recipiente do agucar

peso da coluna culherzinhas

cobertura caixa fichas C.P.U.

recipientes produtos

— tirar o polistirolo que bloqueia os recipientes produtos
(Fig.4.7)

As embalagens devem ser deixadas a pessoas compe-
tentes porque fontes de polui¢cdo para o ambiente. Para a
destruicdo consultar firmas autorizadas.
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5.0

NORMAS PARA A SEGURANCA

L]

ATENCAO!

Antes de utilizar o distribuidor automatico, ler atentamente este
manual.

As operagdes de instalacdo e manutencdo, devem ser execu-
tadas exclusivamente por pessoal tecnico qualificado.

O utilizador ndo deve de forma nenhuma por as maos nas
partes do distribuidor automéatico protegidas com dispositivos
que necessitam de um apetrecho para serem desbloqueadas

Conhecer e respeitar os avisos de perigo € uma condi¢cio necessaria
para operar com boa seguranca seja pelo que se refere a instalacéo,
funcionamento e manutencéo da maquina.

A

Desligar sempre o CABO DE ALIMENTACAO an-
tes das operacdes de manutencédo ou limpeza.

4

/i\

NAO OPERAR ABSOLUTAMENTE SOBRE A MAQUINA E
NAO TIRAR PROTECAO ALGUMA ANTES DO COMPLETO
RESFRIAMENTO DAS PARTES QUENTES!

S6 com o uso de pecas originais é garantido um bom funcio-
namento e uma otima prestacao do distribuidor automatico.

O distribuidor automatico ndo é idoneo para ser instala-
do no externo, deve ser colocado em lugares secos, nao
pode ser instalado em lugares onde vem utilizados jatos
de agua para a limpeza (ex. grandes cozinhas ...).Nao
utilizar jatos de agua para a limpeza da maquina.

Para garantir um normal funcionamento, o aparelho deve ser
instalado em lugares com temperatura ambiente entre minimo +
1° C e maximo + 32° C e a humidade néo esteja além do 70%.

Para garantir um funcionamento regular, manter sempre o
distribuidor automatico em perfeitas condicdes de limpeza.

A Bianchi Vending Group S.p.A. declina qualquer responsa-
bilidade por danos causados a pessoas ou coisas por:

instalacédo néo correta

alimentacao elétrica e/ou hidrica ndo apropriada

limpeza e manutencdo ndo adequadas (Ver MANU-
TENCAO).

modificagbes ndo autorizadas

uso improprio do distribuidor

pecas néo originais

Verificar também o respeito das eventuais normas nacionais ou
locais.

6.0 INSTALACAO

6.1 Posicionamento

Y

A\

A Bianchi Vending Group S.p.a. declina qualquer responsabili-
dade por inconvenientes causados pela inobservancia das normas
de posicionamento.

Se a instalacdo vem efetuada em corridores de evacuacao de se-
gurancga verificar que com o distribuidor com a porta aberta fique
um espago suficiente a passagem (Fig.6.1).

Para néo sujar o chédo, causa caidas acidentais de produtos,
utilizar, se necessario, debaixo do distribuidor, uma protecao
suficientemente larga para cubrir o raio de agédo do distribuidor
automatico.

— Como ja indicado no paragrafo “5.0 Normas para a seguranga”,

o distribuidor automatico ndao é idoneo para ser instalado no
externo, deve ser colocado em lugares secos, com temperaturas
acima de 1°C e néo pode ser instalado em lugares onde vem
utilizados jatos de agua para a limpeza e em lugares onde ha
perigo de explosdes ou incendios.

Se posicionado perto de uma parede, a parte traseira deve
ficar a uma distancia minima de 5 cm da mesma (Fig.6.1),
para permitir uma ventilacdo regular. Em caso nenhum cobrir
o distribuidor com panos ou coisas parecidas.

Posicionar o distribuidor, prestando atencdo ao nivelamento
regulando os pezinhos ja montados sobre o moével (Fig.6.2).
Verificar que o distribuidor ndo tenha uma inclinagéo superior
aos 2°.

ATENCAO! N&o posicionar o aparelho perto de objetos
inflamaveis, respeitando uma distancia minima de segu-
ranca de 30 cm.

Y

6.2 Versao com conexao a rede hidrica

Antes de coneter o distribuidor a rede da agua, verificar que esta
seja:

— potavel (eventualmente com um exame de laboratério)

— tenha uma presséo entre 0,5 e 6.5 (bar) (caso contrario uti-

lizar uma bomba ou um redutor de presséo, a segunda dos
casos).

5cm

-

60 cm !

Fig. 6.1

| Fig. 6.2
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— instalar, se nao for presente, uma torneira em posicao acces-
sivel para isolar o aparelho da rede hidrica se for necessario
(Fig.6.3).

— antes de efetuar a conexao hidrica, deixar sair um pouco de
agua da torneira para eliminar eventuais residuos de impuridade
e de sujeira (Fig.6.4).

— Coneter a torneira ao distribuidor, utilizando um tubo de nylon
para alimentos e que possa suportar a presséo da rede. No
caso se utilize tubo flexivel & necessario montar no seu interno

a bussola de renforgco em dotacéo (Fig.6.5).

— A Ligagdo contemplada é um 3/8 gas (Fig.6.6).

6.3 Conexdo a rede elétrica

O distribuidor funciona com tensdo monofase 230 Volt e é protegido
com fusiveis de 10A e 20A.

Aconselhamos verificar que:

a tensdo de rede de 230 V nédo tenha um descarte maior do
+6%

— a linha de alimentacédo seja adequada a carga do distribuidor
automatico

— utilizar um sistema de protecao diferenciado

— posicionar o aparelho de forma que a tomada fique facilmente
alcancavel.

O aparelho deve ser conetado a uma tomada de terra segundo
as normas vigentes.

Verificar que a conex&o do fio de terra da aparelhagem seja efi-
ciente e conforme as normas nacionais e europeas de seguranga
elétrica.

Se necessario pedir a intervencao do pessoal profissionalmente
qualificado para o controle da aparelhagem.

— O distribuidor é equipado de cabo de alimentagdo HO5VV-F
3x1,5mm=2, com tomada SCHUKO (Fig.6.7).

— As tomadas nao compativeis com a do aparelho devem ser
substituidas (Fig.6.8).

— E’ proibido o uso de prolomgamento, adaptadores e/ou tomadas
multiplas.

A Bianchi Vending Goup S.p.A. declina qualquer responsabilida-
de por inobservancia parcial ou total das advertencias acima.

Se o cabo de alimentacao for estragado, desligar imediatamente
a alimentagéo eletrica.

A substituicdo dos cabos de alimentacdo deve ser
efetuada por pessoal especializado

Fig. 6.3 Fig. 6.4
H@
Fig. 6.6




? 6.4 Por em funcao

O distribuidor esta equipado de um interruptor de seguranca
(Fig.6.9) que tira tensdo a todos os utilizadores, cada vez que a
porta vem aberta (ver esquema elétrico).

Em caso de necessidade, portanto, abrir a porta ou desconeter a
tomada da aparelhagem.

A % Ficam sob tensao, a morseta do cabo de alimen-
tacdo (Fig.6.10)

— Para algumas operagdes € porem necessario operar com a porta
aberta, mas distribuidor ativo. E’ possivel, para o pessoal tec-
nico instalador, operar assim, introduzindo a especial chavinha
em plastica (Clixon), em dotagdo ao distribuidor automatico,
no interuptor porta, virando-a de 90° (Fig.6.11).

distribuidor, devem ser efetuadas exclusivamente por
pessoal autorizado e tecnicamente preparado.

N&o deixar sem guarda o distribuidor aberto.

f A abertura e a eventual ativacdo com porta aberta do

Deixar a chavinha s6 a pessoal competente.

A cada ligacéo do distribuidor vem efetuado um ciclo de diagnosi
para verificar a posi¢do das partes em movimento e a presencia
da agua e de alguns produtos.
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6.5 Instalacédo

? 6.5.1 Enchimento circuito hidraulico

O aparelho enche automaticamente o circuito hidraulico.

Tirar a protecgéo traseira para alcancar a caldeira, (lembrar de de-
sparafusar o parafuso (A) no interno, alcancavel pela parte frontal)
(Fig. 6.12) e introduzir a chave no interruptor porta.

PROCEDIMENTO DE INSTALACAO

O procedimento de instalagdo é valido s6 nos distribuidores com
mono caldeira. Em particular a caldeira do espresso e a Caldeira
com polisulfone com sondas de nivel.

MONO CALDEIRA ESPRESSO

Na saida das linhas o distribuidor sera colocado em condicéo de
PRIMEIRA INSTALACAO. Uma vez instalado o operador ligara so-
mente a agua (seja no caso de ligagdo a rede que a reservatorio
autébnomo) e a rede eléctrica.

O distribuidor puxara automaticamente a agua para que o micro
vacuo da agua nédo seja N.C. ao menos por 15 segundos. Nesta
condicdo o D.A. acende a bomba e, em condicao de resisténcia
OFF, distribuira 200 cc de agua (medidos através da ventuinha).
Depois da instalagao, executar as operagdes de antes da instalagao
indicadas na pag. 26.

MONO CALDEIRA INIXIDAVEL PARA SOLUVEIS

Na saida das linhas o distribuidor sera colocado em condigéo de
PRIMEIRA INSTALACAO. Uma vez instalado o operador ligara so-
mente a agua (seja no caso de ligagdo a rede que a reservatorio
autbnomo) e a rede eléctrica.

O distribuidor, em condigdo de resisténcia OFF, puxara automati-
camente a agua e abrira a electrovalvula 2 para eliminar o ar
presente na proépria caldeira. Esta condicdo durara 200 segundos.
Terminado este timeout o distribuidor fechara a electrovalvula 2
e a entrada da agua por 20 seg. Depois deste tempo continuara o
carga da agua até que o micro vacua da agua nao seja N.C. por um
tempo superior a 5 seg. (operagéo ligada a um segundo timeout
de 200 segundos). Nesta condi¢éo o D.A. liga a electrovalvula 2
distribuindo agua por 20s. Terminada a preparacgéo, epera-se que
0 micro vacuo da agua volte N.C..

Depois da instalagéo, executar as operacgdes de antes da instalacao
indicadas na pag. 27.

— efetuadas estas operacgdes, ligar o conetor resistencia a ficha
de potencia e esperar mais ou menos dez minutos até que se
alcancem as temperaturas de exercicio (Fig. 6.14)

Em fase de instalacdo do distribuidor, verificar, antes de dar ten-

sdo, de ter conetado hidraulicamente a mesma a rede hidrica e

ter aberta a torneira da agua.
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6.5.2 Lavagem partes em contato com ali-
mentos

Com o distribuidor ligado efetuar algumas lavagens dos miscela-
dores premendo os botdes segundo quanto indicado nas func¢ées
de servico para eliminar qualquer possivel residuo de sujeira do
tanque café ou tanque soluveis.

O

lavar bem as méos

preparar uma solugéo disinfetante antibaterica de base cloro
(produtos que se acham nas farmacias) em relagdo as concen-
tracdes do produto mesmo

tirar todos os recipientes produzidos pelo distribuidor
(Fig.6.15)

tirar as tampas e as guias produtos (Fig.6.16). Por tudo na
solugédo antecedentemente preparada

tirar todas as guias p6, funis agua, camaras e pas de mistura-
gem, tubos de silicone e por também todos estes particulares
na solugéo preparada (Fig.6.17-Fig.6.18)

com um pano molhado na solugéo limpar também as bases dos
misturadores (Fig.6.19)

as partes devem ser deixadas na solugdo pelo tempo indicado
na embalagem.

em seguida tirar todas as partes, enxagua-las bem, seca-las
perfeitamente e re-monta-las no distribuidor

Para maior seguranca depois da re-montagem, efetuar
algumas lavagens automaticas para eliminar eventuais
residuos.




? 6.5.3 Instalacéo sistemas de pagamento

O distribuidor vem fornecido sem o sistema de pagamento:

A instalacdo do sistema de pagamento vem efetuada pelo tecnico
instalador.

A Bianchi Vending Group S.p.A. nao considera-se corresponsavel
por eventuais danos a maquina mesma e/ou coisas e/ou pessoas
devidos a uma néo correta instalagéo.

— abrir a porta de protecgéo fichas (Fig.6.20)

— coneter o sistemas de pagamento (Fig.6.21) para as fichas a
ficha Master

Os seletores devem ser ligados diretamente sobre a ficha Master,
os sistemas seriais executive com o cabo interface em dotacgéao.

Entrar na programacéo para a taragem.

Consultar o capitulo “7.0 INSTRUCOES SOFTWARE” para verificar
a selecao dos parametros, adequados ao sistema usado.

Verificar as conexdes do sistema de pagamento, consultando o
esquema da trazido.
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6.6 Carga produtos
? (com a maquina desligada)

6.6.1 Carga recipientes

A carga pode-se efetuar deixando os recipientes introduzidos,
levantando a tampa superior do distribuidor tendo o cuidado de
desenganchar corretamente o braco de seguranca, (Fig. 6.22), ou
extraindo cada um dos recipientes.

Particularmente para o café em gréaos € necessario fechar a chapa
de fecho antes de desfiar o recipiente (Fig.6.23).

— levantar a tampa de cada recipiente e por o produto como
indicado na etiqueta (Fig.6.24 - Fig.6.25)

— verificar que ndo hajam grumulos, ndo comprimir o produto e
néo utilizar uma quantidade ecesiva, para o0 consumo previsto
no tempo duas cargas.

Controlar a capacidade de cada recipiente na secdo CARATERI-
STICAS TECNICAS.

Fig. 6.22

ZUCCHERO
AZUCAR
SUCRE
SUGAR
ZUCKER

ZUCCHERO| TE CAFFE'
AZUCAR
THE
SUCRE CAFE
SUGAR TEA COFFEE
ZUCKER TEE KAFFE

Fig. 6.24
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6.6.2 Carga copinhos

Utilizar s6 copinhos idoneos para a distribuicdo automética, com
diametro superior de 70-74 mm, prestar aten¢éo a ndo comprimi-
los durante a carga.

NAO TENTAR DE VIRAR MANUALMENTE A COLUNA.

O carregamento deve ocorrer com a maquina desligada.

Em fase de instalacdo com distribuidor copinhos completamente
vazio, operar assim:

- Soltar e girar para o externo o grupo coluna de copos (Fig.6.26)
até tornar possivel a retirada da tampa da coluna.

- levantar a tampa da coluna copos (Fig.6.27)

- carregar 0s copos nos quatro tubos da coluna copos
(Fig.6.28)

- Montar novamente a tampa (Fig.6.29)

Fig. 6.28

Fig. 6.27

Fig. 6.29

24




6.6.3 Carga culherzinhas
Utilizar s6 culherzinhas fabricadas para o utilizo nos
distribuidores automaticos.

- Tirar o peso de metal do incolonador (Fig. 6.30)

— Inserir as pas, com a sua faixa de embalagem, na parte supe-
rior da coluna, posicionar as mesmas no fundo, entdo cortar e
desfiar a faixa (Fig.6.31).

- Prestar atengao que as culherzinhas néo presentem babaduras,
ndo estejem encurvadas e que estejem todas posicionadas
horizontalmente

- Uma vez acabada a carga re-introduzir o peso (Fig. 6.32).

A coluna pas é prevista tanto na versado Espresso como na versao
Solubili.
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BVM931 Espresso

Com o novo menu das Doses temos a possibilidade de criar selec¢cdes comas sequéncias preferidas.

Sera possivel combinar cada seleccdo, criando uma sequéncia de um maximo de 3 electrovalvulas; cada electrovalvula podera ser
associado a um maximo 3 produtoso.

Estas combinacdes foram feitas na fabrica, entdo para um uso correcto do distribuidor devemos seguir atentamente as seguintes in-
dicacbe:

Ch& Cevada Café in graos

]
g\;% / N

Descafeinado

E.V.5

E.V. 6 = Agua quente

E.V.1 = Café espresso

Primeiro soltvel Segundo soluvel
EV1l Cafe 0 0
EV2 DESCAFEINADO 0
EV3 CHA 0
EV4 CEVADA 0
EV5 CHOCOLATE LEITE
EV6 AGUA 0 0
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BVM931 Espresso

Com o novo menu das Doses temos a possibilidade de criar selec¢cdes comas sequéncias preferidas.

Sera possivel combinar cada seleccdo, criando uma sequéncia de um maximo de 3 electrovalvulas; cada electrovalvula podera ser
associado a um maximo 3 produtoso.

Estas combinacdes foram feitas na fabrica, entdo para um uso correcto do distribuidor devemos seguir atentamente as seguintes in-

dicacbe:

Cafe Descafeinado  cpgcolate  Leite

|

Cha
L

Caldo 7

Sol.1-E.V. 4

Acucar
Sol.2-EV.2—— Sol.1-E.\V.5
Sol.1-EV.2— | L —— E.V5

E.V.4

E.V.1 = Agua quente

Sol.2-E.V. 3

EV2 Sol.1-E.V.3 E.V.3

Primeiro soltvel Segundo soluvel
EV1l Agua quente - Mixer 1 0 0
EV2 CAFE LIO DESCAFEINADO LIO
EV3 CHOCOLATE LEITE
EV4 CALDO 0
EV5 CHA 0
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MODALIDADES ANTES DA AUTO—INSTALA(;AO
Na primeira inicializacdo da maquina sera efetuada uma auto-in-
stalagédo.

O objetivo deste procedimento é evitar as liga¢gbes manuais de fios
nas fichas, ap6s o enchimento do circuito hidraulico.

Para Mono caldeira Expresso:
No acendimento do distribuidor a agua enche o airbreack.

Quando o flutuante estiver na posi¢éo alta, a maquina iniciara
uma carga automatica de agua que continuara até que a ven-
toinha ndo tera contado a passagem de 200 colheres de agua
(sera entéo distribuida agua através de um mixer durante todo o
procedimento).

O procedimento sera executado com a resisténcia apagada.
No final o display mostrara uma data.

Para Dupla caldeira Expresso:
No acendimento do distribuidor a agua enche o airbreack.

Quando o flutuante estiver na posicao alta, a maquina iniciara o
processo de instalagdo automatica e consequente carregamento
de ambas as caldeiras (sera entédo distribuida a agua através de
um mixer e pela EV 3 vias Café durante o procedimento).

O procedimento sera executado com a resisténcia apagada.
No final o display mostrara uma data.

Para Caldeira Soluavel:
No acendimento do distribuidor a Agua enche o airbreack.

Quando o flutuador estiver na posi¢ao alta por pelo menos 5 segun-
dos consecutivos a maquina abrird uma vélvula solGvel e iniciara
um ciclo de carga de agua na caldeira (sera entéo distribuida agua
através de um mixer durante todo o procedimento).

O procedimento sera executado com a resisténcia apagada.
No final o display mostrara uma data.

26 / 08 / 05
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Agora € necessario ajustar a data de instalagdo da maquina através
do teclado, como indicado a seguir:

TECLA 1 AUMENTA VALOR

TECLA 3 MOVE CURSOR

TECLA 5 INSERE DATA

TECLA 7 DIMINUI VALOR

TECLA 9 MOVIE ENTRE Dia/Més/Ano

Tee
000
000
LLL

Para Versao Alfanumérica

AUMENTA
VALOR

INSERE
DATA

DIMINUI
VALOR

MOVE
CURSOR

MOVIE

ENTRE
Dia/Més/Ano

Para Versao Teclado

Pressionando a TECLA ENTER, a maquina ird aguardar 10 segun-
dos, e entdo iréd iniciar o aquecimento da caldeira.

A data sera memorizada em um local seguro da ficha.

Para retomar a modalidade de antes da instalacdo, entrar na Pro-
gramagcgéo com a Senha 22933.



7.0 INSTRUGOES SOFTWARE
7.1 PASSWORD

A l6gica atual de programacao prevé, ao acesso através do botao
PROG, a insercdo de uma password que permite acessar a um
Unico menu de programacao.

Para poder facilitar a acelerar algumas das operagfes em campo,
a gestao das password serda decomposta como a seguir:

PWD 1 - Menu de programacao reduzido

PWD 2 - Menu de programacao completo

PWD 3 - Menu Vendas;

PWD 4 - Dividida em 2 PWD Impostos: 88000 para testar todos
os slaves BVM600;

Teste (administrada somente pela Bianchi Vending Group) para
acessar ao teste executado na linha de montagem.

Nota: Se a password do menu reduzido coincidir com a do menu
completo sera prioritaria a do menu completo

7.2 MENU EM MAQUINA e WINBIANCHI

A PWD 1 permite acessar ao menu completo do distribuidor au-
tomatico. O procedimento de acesso ao menu prevé: pressionar
0 botdo PROG na ficha master, inserir a password e pressionar a
tecla ENTER. A seguir sao listados o menu WinBianchi e de pro-
gramacéao do D.A.

7.2.1 MENU de WINBIANCHI

PSW

<

[ WINBIANCHI | ‘

PROGRAMACAO
COMPLETO

Arquivo

Configuracdo Temperatura

Tempos e Doses Pré-selecdes

Vending Produtos dnicos

Opcoes

Temperatura
Clock

Teste

Tempos e Limites

Tempo Extra Motores

Sistemas de Pagamento

Conexdo Remota

[tem Number Preco-Selecdes

Linguas
Windows

Promocoes

e Yo Yorn Yo Yaun T onn Yaun Yo Yan Yan Yo Yaun|
— o JL L L L L L J L L J

Acdio Preventiva

Decontadores Po

Relogio

Dados de Default

(onexdo Remota

Item Number Frio

Configuraciio

o Ju JL JL U JL L J L J J J J L JL L L L L L

[ Oped
[
[
[
[
[
[
[
[ Pre
[
[ Descontos
[
[
[
[
[
[
[
[
[
[

Sequéncia espirais
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7.2.1.1 CONFIGURACAO

Este menu, disponivel somente com WinBianchi Nivel 3, permite
montar o proprio distribuidor a gosto. O gerenciamento das pecas a
montar devera ser de dois tipos: grafico (através dos desenhos das
partes mecanicas), ou pergunta/resposta (como o atual WB).

A seguir é elencada a estrutura Pergunta/Resposta.
Tipo de maquina Selecionar o tipo de maquina [BVM970, BVM
950, BVM 921, BVM600, BVM470]

Gerenciamento Frio X Seleciona a tipologia de gerenciamento
do compressor frio [0/Snack/Pan/Can] Menu
disponivel somente se for o Tipo Maquina
BVM600/ BVM470].

1: Nenhuma

Gerenciamento frio ndo habilitado

2 : Configuragéao snack
Configuracao valores: Temperatura tanque
Delta temperatura

Offset
Por ex: se for colocada a temperatura do tanque =6°, delta tem-
per. = 2° e imposto o offset =0 quando leio no display o valor 6,
a temperatura da Ultima gaveta embaixo é = 6° e 0o compressor
para para partir novamento a 8°.
se imposto a temperatura do tanque = 6°, delta temper. = 2° e
imposto offset = -3 quando leio no no display o valor 6, a temper.
da ultima gaveta embaixo é na realidade 9° ( isto é, o display
mostra um valor mais baixo de 3° com relacdo a temper. da ul-
tima gaveta).
O compressor para com temper. da ultima gaveta em 9° ( mas
no display leio sempre 6°) para partir novamente a 11° ( mas
no display leio 8°) se for colocada a temperatura tanque = 6°,
delta temp. = 2° e imposto offset =+3 quando leio no display o
valor 6, a temper. da Ultima gaveta é na realidade 3° (isto é, o
display mostra um valor mais alto de 3° com relagdo a temper.
da udltima gaveta).
O compressor para com temper. da Ultima gaveta em 3° para
partir novamente em 5°.
Retira o gelo apés x horas: da a frequéncia da intervencdo da
retirada do gelo, isto é, o intervalo de tempo apés o qual o com-
pressor para para deixar retirar o gelo do evaporador.
Retira o gelo por x minutos antes: é a duracdo de tempo com a
qual o compressor esta parado.
Nesta onda a ventoinha interna do tanque continua a girar.

3 : Configuragcdo PAN

Fagcamos dois exemplos de uma maquina configurada PAN com
0s seguintes dados:

Temperatura do tanque = 2°
Delta temperatura = 2°
Offset temper. = 0

Delta seguranca = 5 ( portanto “temperat. de seguranca”=5+2=

7°). Tempo seguranca =2 (horas)

1) Admitamos que o carregador para recarregar a maquina em-
pregue 15’, de forma que a temperatura da cela identificada
pela sonda, quando o distribuidor é fechado, torna-se 12°.

Entdo a temperatura do tanque torna-se superior a ” tem-
peratura de seguranca” configurada (5+2 = 7° ), portanto o
buzzer avisa ( por 30 seg.) que o carregador deve inserir o cod
98 dentro de 30 sec para inibir o bloqueio das duas gavetas
inferiores.

Se o carregador digitar 98 dentro de 30 seg intervém a funcéo
do “Tempo de seguranca” que, tendo sido configurado em 2
horas, permite a maquina distribuir os produtos pereciveis ainda
por 2 horas, superadas as quais e tendo enquanto isto descido
a temper. do tanque abaixo dos 7°, tudo volta a normalidade.
Se ap6s as duas horas a temper. do tanque tiver permanecido
superior aos 7° significa que algo nao funciona, razdo pela qual
a maquina bloqueia as duas gavetas inferiores.
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2) Admitamos que a corrente elétrica caia, uma primeira vez (A)
durante 10 minutos, uma segunda vez (B) durante 30 minu-
tos:

(A) Se a maquina estiver parada 10 minutos, a temperatura do
tanque fica abaixo dos 7° da “temper. de seguranca”, de forma
que com a volta da corrente, tudo funciona como antes.

(B) Se a maquina esta parada 30 minutos, a temper. do tanque
supera os 7° de forma que, na volta da corrente, toca o buzzer
durante 30 seg, e, ndo tendo ninguém digitado o cod 98, as
duas gavetas inferiores s&o inibidas.

No caso da config. PAN, a retirada de gelo é sempre configurada
a cada x horas, mas néo pode ser definida a sua duragao(por um
total de minutos), porque o cliente ndo atento poderia determinar
um tempo de parada do compressor tdo longo que a temperatura
subiria além da “temper. de seguranga” com os respectivos pro-
blemas suscitados (além disso a norma européia prescreve um
controle de “garantia”’para os produtos pereciveis).

Neste caso a duracédo da parada do compressor ndo é mais deter-

minada pelo tempo, mas por um aumento da temperatura fixado

para todas as maquinas em +3°:

Quando a temper. do tanque supera 3° a temperatura determinada

(2°) o compressor parte novamente. Naturalmente o tanque deve

ser bem impermeabilizado para permitir a retirada completa do

gelo durante o tempo no qual o compressor permanece parado.

Se néo for bem impermeabilizado o tempo de parada é tao breve

que o evaporador ndo consegue descongelar nos momentos de

calor maximo.(Entdo, talvez, poderiamos introduzir um tempo
min. fixo de 10 m’ além do delta fixo de 3°).

Configuracao CAN
N&o gerenciada.

O X indica o numero de slave conectado ao distribuidor MASTER.
Visivel e modificavel somente em WB. Na programacéo da Maqui-
na é possivel modificar este parametro somente das Op¢Oes no
parametro Tipo BVM600.

Caldeira 1 Slave X Seleciona a tipologia da principal caldeira
a instalar [Expresso , Solavel Inox, Solavel
Polisulfone, nenhuma] Este menu esta pre-
sente somente se tiver sido escolhido um tipo
de maquina BVYM970, BVM950, BVM920. A
inscri¢cdo Slave X indica o numero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

Seleciona a tipologia da segunda caldeira a
instalar [Soluvel Inox, Soluvel Polisulfone,
nenhuma] Menu disponivel somente se o Tipo
Maquina for BYM970. A inscrigdo Slave X indica
0 numero de slave ligado ao distribuidor MA-
STER. E gerenciado somente por WinBianchi.
Seleciona gerenciamento do moedor [Sim/
N&o] Se Gerenciamento moedor for N&o as
primeiras trés caixas de produto sao dedi-
cadas s6 e exclusivamente ao café moido. A
inscri¢cdo Slave X indica o numero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

Duplo Moedor Slave X Seleciona gerenciamento do duplo
moedor [Sim/Nao] Menu presente somente
se Moedor Sl. No caso em que um dos dois
moedores esteja quebrado ou fique sem café,
todas as selec¢des relacionadas a este moe-
dor dever&o tornar-se NAO DISPONIVEIS.
Os dois moedores poderao funcionar tanto
alternativamente (1a sele¢do moedor 1 - 2a
selecdo moedor 2 - 3a selecdo moedor 1
- etc...) como completamente separados
(como duas bebidas diferentes). No caso em
que um dos dois esteja estragado ou fique
sem café todas as selecbes serdo feitas au-
tomaticamente com o moedor que funciona.
A inscricao Slave X indica o numero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

Seleciona a gestao alternativa dos moe-
dores [Sim/Nao]. Se sim o menu de doses nao
muda, se NAO é acrescentada toda a gestdo do
segundo moedor (Café 2). Em caso de SIM, se

Caldeira 2 Slave X

Moedor Slave X

Moedores Alternados
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um dos dois quebra ou fica sem café, todas as
selecdes serdo feitas automaticamente com o
moedor funcionando. Em caso de NAO, no menu
doses sera gerenciada a inscri¢céo Café 1 e Café
2 de forma a distinguir os dois moedores. O
hardware que ird administrar os dois moedores
sera uma ficha com um relé a duplo contato de
forma que, com o sinal do duplo moedor, seja
pilotado o dosador do moedor 1 ou o dosador do
moedor 2. A troca deste relé deve ser feita sem
corrente nos moedores. A moagem automatica
sera gerenciada somente no café 1.

Seleciona a tipologia de cooling unit a instalar
[Sim/Nao]. Se for SIM habilita-se o gerencia-
mento de 6 saidas cronometradas e a gestao
do compressor da ficha de expansao(ver no
menu Doses o diagrama temporal).
Sensibilidade sonda Nivel minimo [20--200]
Somente se a Caldeira 1 ou 2 em Polisulfone.
Configuracéo relativa a todas as caldeiras
polisulfone presentes na bateria.
Sensibilidade sonda nivel maximo [20+200]
Somente se a Caldeira 1 ou 2 em Polisulfone
Configuracéo relativa a todas as caldeiras
polisulfone presentes na bateria.

Seleciona a tipologia do grupo principal de cal-
deira a ser instalada [Expresso , Fresh Brew,
Nenhum] Este menu é disponivel somente se a
caldeira 1 foi escolhida ou Expresso ou Soluvel
Polisulfone] A inscricéo Slave X indica o nimero
de slave conectado ao distribuidor MASTER. E
gerenciada somente por WinBianchi.
Seleciona a tipologia do grupo principal cal-
deira a ser instalada [Expresso , Fresh Brew,
Nenhum] Este menu é disponivel somente se a
caldeira 1 foi escolhido ou Expresso ou Soluvel
Polisulfone] A inscricéo Slave X indica o nimero
de slave conectado ao distribuidor MASTER. E
gerenciado somente por WinBianchi.

Habilita o gerenciamento do teclado alfanu-
meérico para Distribuidor do Calor [On/Off]
Habilita no menu tempos e doses o cddigo
de selecéo.

Cooling Unit

Sens. sonda min

Sens. sonda max

Grupo 1 Slave X

Grupo 2 Slave X

Teclado Code

Na programacao as teclas assumem o0s seguintes signifi-
cados:

AUMENTAR
S QUIT MENU
DIMINUIR
CIFRA
R TRANSFERTDEC?I;
RSOR
O CURSO COPINHOS
ENTER/
PERCORRER
OPCOES
NO MENU DOSES
MOSTRA O NOME
DA CAIXA.
EV O MIXER
NO MENU DAS
DOSESE FAZ
PROVA SOMENTE
DO PO
NO MENU DAS B MENU DAS
LoslEs b DOSESE FAZ
PROVA SOMENTE
DA AGUA PROVA COMPLETA
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7.3 MENU de PROGRAMACAO COMPLETO

[ WINBIANCHI | ‘ PROGRAMACAO
COMPLETO

[Arquwo J Opcoes

[ Configuracio J Temperatura

[Tempos e Doses J Pré-selecdes

[Vendmg J Produtos dnicos

[Opcoes J Doses

[Tempermuru j Tempos e Limites

[(Iock J Tempo Exira Motores

[Tesie J Sistemas de Pagamento

[(onexuo Remota j Precos

[Item Number J Prego-Selecdes

[I.lnguas J

[Wndows j Promocdes

Acdio Preventiva

Deconfadores Po

Relégio

Dados de Default

Conexdo Remota

ltem Number Frio

Configuraciio

Sequéncia espirais

[
[
[
[
[
[
[
[
[
[
[ Descontos
[
[
[
[
[
[
[
[
[
[

e Jue Ju Je Ju L J J J J J Ju JL J Ju J JL J L J

Nr. Maquina

Matricula Slave 2

Matricula Slave 3

Nr locagéo
Nr cliente

Lingua

Currency Code

Moagem instant.

Reintegro
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7.3.1 Menu ‘Opcdes’

Numero de matricula da maquina
[0+999999]

Numero de matricula da maquina slave 2
[0+999999] Visualizado somente se presen-
te a maquina slave 2

NUumero de matricula maquina slave 3
[0+999999] Visualizado somente se presen-
te a maquina slave 3

Numero locagéo [0+65535]
Ndmero cliente [0+65535]

Lingua [Italiano, Francés, Inglés, Espanhol,
Alemao, Holandés, Portugués, Inglés, Ca-
taléo]

Definicdo do cadigo International Telephone
Country util somente para Audit [000]

Habilitacdo moagem instantanea [Si/No]

Habilitacdo reintegro [Sim/N&o]. Se ON, a
cada 6 horas é ativada a bomba e aberta a
elettrovalvula agua por 3” de forma a rein-
tegrar a caldeira. Além disso, em todas as
maquinas com caldeira expresso gerenciam
uma reintegragdo automatica que vai além
desta opcao. No caso de reintegracdo au-
tomatica é incrementada a primeira selecdo
de café expresso, e todas as selegcbes com
café expresso, como na tabela seguinte:

Lavagem

Ciclo de lavagem

Cddigo 1
Cédigo 2
Caédigo 3
2 caffe’ FB

Cha Fresh Brew

Visualiza Temp
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Tempo passado desde a | Q.de de agua a incrementar
ultima selecao
3 horas 2 cc
6 horas 3cc
9 horas 5cc
12 horas 6 cc
Tipo BVM600 Seleciona a tipologia de gerenciamento do

compressor frio [Snack/Pan] Menu disponivel
somente se for o Tipo Maquina BVM600/
BVM470]

Habilitacdo lavagem com relégio [On/Off].
Visivel e programéavel somente se D.A. com
caldeira expresso/Soluvel/FB.

Habilitag&o ciclo de lavagem [On/Off]. Habilita
uma lavagem apoés 30 minutos do acendi-
mento e a qual se segue um segundo depois
de 12 horas sem distribuigdes. E portanto
garantida uma lavagem por dia dos mixer.
Visivel e programavel somente se D.A. com
caldeira expresso/Soluvel/FB.

Seleciona a Password 1 [00000]
Seleciona a Password 2 [00000]
Seleciona a Password 3 [00000]

Habilitacao café duplo FB [On/Off] Somente
se gereciamento Fresh Brew.

Habilitacdo cha FB [On/Off] Somente se
gerenciamento Fresh Brew

Habilita a visualizacdo da temperatura
BVM600 [Si/No] IN modo alternado apre-
senta a de BVM600 A e BVYM600 B. De qual-
quer maneira, mesmo se esta fun¢ado fosse
desabilitada o operador pode visualizar as
temperaturas por alguns segundos pressio-
nando A999 ( Vega A ) ou B999 ( Vega B)
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Mensagens Person Gerenciamento Mensagens personalizaveis

somente por WinBianchi [On/Off]

Gerenciamento moagem automatica também
para bebidas compostas ( Sim/NAO )

Todas as bebidas?

Visivel somente com Bianchi Development

Sim: o controle da moagem ocorre também
em bebidas com mais de uma EV ( por ex.
Cappuccino )

Nao. O controle da moagem ocorre somente
em café expresso (curto e longo).

Sempre colher Habilita gerenciamento da colher Sim/Né&o.
Se sempre colher Sim, a colher é fornecida
sempre. Se Sempre colher Nao comparece
no menu doses o item colher. Sera assim
possivel, para qualquer bebida , gerenciar a

distribuicéo da colher.

Sim/Né&o Se for determinado Nao a colher é
distribuida no inicio da selegao, se distribuida
a Sim a colher é distribuida depois do agucar
nas bebidas doces, e apdés a dose de agua
nas bebidas amargas

Paleta depois

Habil. Sens. Vega x Habilita a gestao do sensor queda do produto

nos distribuidores Vega.

Se configurado em SIM o sensor queda do
produto é habilitado. Uma selecao fria consi-
dera-se bem sucedida se o sensor identificar
a passagem do produto. Se isto ndo acon-
tecer o distribuidor comunica & moedeira a
venda que néo aconteceu

Se configurado em Nao nada verifica a di-
stribuicdo ocorrida.

AcguUcar Expresso Habilita o gerenciamento do agucar como

para as maquinas expresso [Sim/N&ao]
Sequencialidade Espirais Habilitacdo da opgdo Sequéncia Espirais

[Sim/Néao] ( Vega 6xx ).

Permite selecionar diversas espirais e geren-

cia-las com um unico codigo.

Esta opcéo é utilizada por exemplo quando
em muitas espirais tem-se a mesma tipolo-
gia de produto. As espirais deste grupo, em
cada selecdo, serdo ativadas em sequéncia
distribuindo um produto cada uma. Seréo de
qualquer modo respeitados os tempos Extra
para cada espiral e as tentativas gaveta.

A seguir a programagao:

Ponto N° 1:

Caso se tenha pelo menos um slave Vega conectado e funcionando,
se vera o menu Sequéncia Espirais:

Escolha menu
Sequéncia espirais

Entrando no menu, pressionando a tecla ENTER aparece:

Sequéncia espirais
Grupo 1A

Onde o numero indica o grupo que pode ir de 1 até 12, e a letra
me indica se se refere a Vega A ou a Vega B, por isto a sequéncia
serd: 1A ... 12A, 1B ... 12B.
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Punto N° 2:

Uma vez selecionado o grupo que me interessa modificar, utilizando
as teclas INC para incrementar ou DEC para decrementar as cifras,
confirmando com ENTER na programacéao das espirais associadas
ao grupo selecionado:

Grupo x A
NN W YY

Onde na 1° linha comparece o numero x [1 + 12] do grupo sele-
cionado e a indicagéo da Vega A ou B a qual se refere, na 2° linha
ao invés NN é o numero de espirais associadas ao grupo x e € um
valor somente de visualizacdo que ndo pode ser programado, a
letra W indica se o grupo se refere ao 1° ou 2° Vega e as cifras YY
fazem referéncia ao codigo espiral que faz parte do grupo.

Ao entrar no menu é visualizada a primeira espiral que faz parte
do grupo, ou no caso de um grupo vazion é visualizado NN igual
a 0 e o codigo A 00 ou B 00 segundo a Vega.

A este ponto tenho duas possibilidades posso eliminar uma ou
mais espirais ou acrescentar uma ou mais espirais dentro do grupo
escolhido, a menos que n&do seja um grupo anteriormente vazio, e
neste caso posso somente acrescentar uma ou mais espirais Para
eliminar uma espiral: com a tecla ENTER posso deslizar todas as
espirais que fazem parte do grupo escolhido.

Uma vez selecionada a espiral a ser eliminada pressionando a tecla
5 (cursor) elimino-a, se vera que o niumero de espirais presentes
(NN) diminuira de uma unidade e o coédigo (YY) visualizar4a uma
espiral presente.

E também possivel escolher diretamente a espiral, utilizando as
teclas INC e DEC e pressionando a tecla 5. Naturalmente se a
espiral selecionada nao fizer parte do grupo nao acontece nada.
As espirais eliminadas nao vao fazer parede a nenhum grupo.

Para acrescentar uma espiral: dentro do grupo utilizando as teclas
INC e DEC seleciono a espiral que quero inserir. Pressionando
ENTER associo a espiral ao grupo. Ser vera aumentar o nimero
de espirais presentes (NN). Se a espiral selecionada fazia parte
de um outro grupo, a agcdo comporta a eliminacao da espiral do
grupo anterior por ser inserida no NOvo grupo.

Barra De Zero Sim/N&o, Se SIM , a barra do agUcar sera vi-
sualizada no display (ao invés de com quatro
quadradinhos cheios e quatro vazios), com
todos os quadradinhos vazios.

Dado que o gerenciamento do aglcar desta

opcao respeita a formula:
Aclicar= A + B/8

Onde:
A= Dose de aglcar no menu doses para cada
bebida

B= Dose de aglcar no menu Pré-sele¢tes
— Aumenta o produto

A consequéncia é que para ter uma bebida de
base amarga deverei configurar A=0 E todos
0s quadradinhos vazios portanto nenhuma
pressao da tecla incrementa.

Para ter uma bebida doce aumentarei, pres-
sionando a pré-selegédo INC.

Se por exemplo, no menu configurado coloco
0 agucar a 8 segundos, para cada quadra-
dinho de acgucar selecionado fornecerei um
segundo de produto.



Habilitacdo. Sw Porta O gerenciamento do contato da porta é
habilitado programando o bit de “Habil. SW

Porta” A Sim.
Nesta condicéo, sera enviada uma mensagem

de “Open Door” a abertura da porta (com
distribuidor aceso); e iniciara a contagem
do tempo de abertura que serd memorizado

a cada 10 segundos.

Ao fechamento da porta sera enviada uma
nova mensagem SMS “Close Door: time 7m
40s” indicando a duragédo da abertura de 7
minutos e 40 segundos.

Se sucessivamente for aberta novamente a
porta ndo sera mais enviada a mensagem de
abertura, mas somente de fechamento com
o tempo total de abertura.

O tempo de abertura sera restaurado na
primeira selecdo com porta fechada ou de-
pois de 5 minutos do acendimento com a
porta fechada. No caso de nova abertura o
procedimento recomegara com o envio da
mensagem “Open Door”.

Caso a mensagem de abertura ndo seja
enviada por falta de ( o distribuidor foi
apagado antes do envio da mensagem) sera
de qualquer maneira enviado no proximo
acendimento.

Se EVA-DTS level 1 e 2:

- Para nivel 1 e 2 Modules descarregara os campos EA2 somente
se estiverem ativos, ou envia o pacote vazio.

- Para nivel 2 sdo eliminados também os campos PA3/PA4/PA6/
SA1 que consideramos que ndo tém significado se se eliminam
0s campos PAl e PA2.

Exemplo esclarecedor:

Se no nivel 1 ou no nivel 2 modules descarregara: EA2 somente se
ativo, ou envia pacote vazio PA1/PA2/PA3/PA4/PAG/SAL se bebida
/espiral disponiveis sdo enviadas, ou enviamos a faixa PA1*13
(para bebida quente) ou PA1*V34 (para Vega).

Isto para manter uma certa uniformidade com o caso de Vega néo
presente no qual € enviado PA1*V13 (por exemplo) sem dados
adicionais.

Os seguintes parametros sdo visiveis somente se a ficha master
estdo conectadas as relativas fichas de poténcia slave.

Sens. Copos
Sens. BVM600 A

Habilitacdo sensor copos [On/Off]
Habilitacdo sensor queda produto VEGA Slave

1 [On/Off]

Sens. BVM600 B Habilitacdo sensor queda produto VEGA Slave
2 [On/Off]

Sens. BVM600 C Habilitagcdo sensor queda produto VEGA Slave
3 [On/Off]
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7.3.2 Menu ‘Temperatura’

Temp. Caldeira 1 Slave X Temperatura da caldeira 1. Caldeira
Expresso a faixa é [70+110°C]

Caldeira Soltvel Inox a faixa é [70=+90 °C]

A inscrigdo Slave X indica o nUmero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

Temp. Caldeira 2 Slave X Temperatura da caldeira 2. Caldeira
Expresso a faixa € [70+110 °C] Caldeira
Solavel Inox a faixa é [70=-90 °C]

A inscricdo Slave X indica o numero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

Temp. Cool Unit Slave X  Temperatura relativa a sonda da Cooling
Unit [0.5+15.0 °C] Determina a temperatura
de exercicio do D.A. A inscri¢do Slave X indica
o0 numero de slave conectado ao distribuidor
MASTER. E gerenciado somente por WinBian-
chi. Se o estado identifica a falta de agua na
entrada da cooling unit, seréo desabilitadas
todas as bebidas frias.

Delta Temp. Isteresi temperatura relativa a sonda da Coo-
ling Unit [0.5+5.0 °C] Determina o intervalo
com relagdo a temperatura programada para
o inserimento e desinserimento do compres-

Ssor.

Offset temp. Offset temperatura relativa a sonda da Coo-
ling Unit [-5=+5 °C] Programavel somente por

WB.

O pressostato identificara a presenca da agua de rede. No caso
de falta de agua o distribuidor devera desabilitar todas as bebidas
frias.

GERENCIAMENTO DE CONTROLE DA TEMPERATURA PARA CAL-
DEIRA EXPRESSO O controle de temperatura deve ser gerenciado
de forma que a resisténcia seja acesa independentemente da
temperatura na caldeira assim que se aperta um botao de selegéo
para um T proporcional ao T transcorrido desde a ultima selecéo,
segundo a tabela abaixo:

T DE ACENDIMENTO RESISTENCIA
3
6
7
9
10
11
12
13
14
15
15

T TRANSCORRIDO

Slo|o/Njojo| s wink

ALEM 10

Casos particulares:

1- No final do ciclo de trabalho da bomba a resisténcia deve ser
desligada mesmo se o T elencado na tabela nao tiver transcor-
rido.

2- D.A. monocaldeira: A resisténcia deve ser ativada durante 8”
cada vez que, depois de uma bebida sollvel, for selecionada uma
bebida a base de café. Isto independentemente do T transcorrido
desde a ultima selecao. Apés 4 minutos € retomado o algoritmo
na tabela.
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Temp.1 Tanque Slave X  Temperatura relativa a sonda 1 do
Tanque A [5+15 °C para modelo SNACK e
1+15 °C para modelo PAN , >15 °C = Off]
Determina a temperatura de exercicio do
D.A. A inscricao Slave X indica o nUmero de
slave conectado ao distribuidor MASTER.

Delta Temp.1 Slave X Isteresi temperatura relativa a sonda 1
do Freddo A [1.0+5.0 °C] Determina o inter-
valo com relagéo a temperatura programada
para a insercgao e desinser¢gédo do compressor.
A inscricao Slave X indica o numero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. Memori-
zado na ficha scheda BVM600.

Offset temp.1 Slave X Offset temperatura relativa a sonda 1
Freddo A [-5+5 °C] Ainscri¢éo Slave X indica
0 numero de slave conectado ao distribuidor
MASTER. E gerenciado somente por Win-
Bianchi Nivel Development. Memorizado na
ficha por BVM600. Modificavel somente por
Bianchi.

Temp.2 Tanque Slave X  Temperatura relativa a sonda 2 da Vasca
A [5+15 °C para modelo SNACK e 1+15 °C
per modelo PAN , >15 °C = Off] Determina a
temperatura de esercicio da sonda 2 del D.A.
Deve-se resfriar acende a saida do ventila-
dor na nova ficha com 2 sondas. A inscri¢céo
Slave X indica o numero de slave conectado
ao distribuidor MASTER.Visivel somente se
Sonde D.A.Freddo & 2.

Delta Temp.2 Slave X Isteresi temperatura relativa a sonda 2
do freddo A [1.0+5.0 °C] Determina o inter-
valo com relagéo a temperatura programada
para o inserimento e desinserimento do com-
pressor. A inscricdo Slave X indica o niumero
de slave conectado ao distribuidor MASTER.
Visivel somente se Sonde D.A.Freddo for 2.
Memorizado na ficha BVM600.

Offset temp.2 Slave X Offset temperatura relativa a sonda2
Freddo A [-5+5 °C] A inscricdo Slave X indica
o nimero de slave conectado ao distribuidor
MASTER. E gerenciado somente por WinBian-
chi Nivel Development. Visivel somente se
Sonde D.A.Freddo for 2. Memorizado na ficha
BVM600. Modificavel somente por Bianchi.

Delta segurancga Freddo A [5+50 °C]
Habilitato somente na configuragdo PAN,
determina a temperatura de segurancga. A
inscricdo Slave X indica o nUmero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

T Segura Slave X T seguranca Freddo A [1+9 horas] Intervalo
expresso em horas no final nas quais as
sele¢cbes das 2 gavetas inferiores sao ainda
disponiveis apesar da temperatura da cela
ser superior a 7°C (Temperatura de segu-
ranca) por exemplo depois da instalacdo ou
depois do carregamento do distribuidor. A
inscricdo Slave X indica o numero de slave
conectado ao distribuidor MASTER. E geren-
ciado somente por WinBianchi.

Retirada de gelo depois Slave X Frequéncia de retirada do gelo
Freddo A [1+12 horas] Intervalo expresso
em horas para a retirada do gelo do radia-
dor. A inscricdo Slave X indica o nimero de
slave conectado ao distribuidor MASTER. E
gerenciado somente por WinBianchi.

Retirada do gelo para Slave X Duracdo da retirada do gelo
frio A [1+30 minutos] Intervalo expresso
em minutos que determina a duragdao do
desligamento do compressor para a retirada
do gelo. A inscri¢do Slave X indica o nUmero
de slave conectado ao distribuidor MASTER.
E gerenciado somente por WinBianchi.

Delta Segura Slave X
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Ciclo PAN:

O ciclo faz o acendimento do distribuidor que se a sonda identifica
uma temperatura interna 3 a de seguranca, acontecga o bloqueio
das selecgodes.

Em um tempo limite de 30seg, sinalizado com a ativacao do buz-
zer, é possivel inibir o alarme colocando no teclado alfanumeérico o
cédigo 98. O alarme para temperatura permanecera inibido durante
o tempo de seguranga programado; transcorso este tempo sera
novamente habilitado o controle da temperatura de seguranca. Se
no acendimento a temperatura identificada resultar < do que a de
seguranca (condigdo de ndo alarme), é imediatamente habilitado
o controle desta temperatura.

Colocar este alarme em zero é possivel tanto em modalidade de
manutencao quanto desligando e ligando novamente a maquina,
compondool cédigo 98 em 30 seg de funcionamento do buzzer.
Se a temperatura no tanque de seguranca atingir o valor detemina-
do como temperatura de seguranca, as sele¢des de 51 a 68 séo blo-
gueadas tornando-as automaticamente “NAO DISPONIVEIS”.

7.3.3 Menu ‘Pré selecdes’

Todas as teclas podem ser de pré-selegdo: Botdo 01...30
Sem Produto

Produto [0...9] 0= desabilitado

Este tipo de pré-selecdo permite selecionar
o0 produto relativo. Pressionada esta pré-
selecéo os primeiros 3 caracteres do display
sdo reservados a inscricdo “NAO “ os 10
caracteres remanescentes servem para Vi-
sualizar o produto que se pode inserir através
da janela “configuracéo grafica” do programa
windows do software aberto. Se por exemplo
0 produto é Leite a mensagem que resulta
¢ “NAO Leite “. A agéo desta pré-selecdo é
a de zerar a dose programada na bebida do
solavel relativo. Podem haver mais pré-se-
lecdes deste tipo combinadas com produtos
diversos.

[0...9] 0= desabilitado Valido somente para
bebidas com café expresso ou café soluvel.
Substitui o café com o soluvel selecionado

INC+ / DEC - AcgUcar

Duplo produto

T acucar [0...25.5 s]

H,O [0..25.5 s] o [0...999 cc] Solo per bebidas
solubili

Tecla DEC-? 01...30 Escolher o botédo de DEC- e de even-
tual STOP.

Fixo na linha 2? Gerenciamento da barra agicar sempre na
segunda linha no lugar da escrita Pronta
[On/Off] Se estiver ON né&o séo visualizadas
as sinalizagbes de alarme na segunda linha.
Se esta opcgéo estiver ON, tem a precedéncia
em qualquer tipo de sinalizagdo de alarme
normalmente visualizada na linha 2 (ex. Sem
café)

Incrementa produto: com este tipo de pré-se-
lecéo é possivel programar o produto soltvel,
um tempo do soltvel, uma dose de agua e a
habilitacdo “fixo na linha dois”. Se for habili-
tada a opgéo fixo na linha 2 quer dizer que
a barra dos 8 quadrados esta sempre visivel
na linha 2 ao usuéario do estado de pronta.
O calculo da dose final, no caso em que um
usuario pressione a pré-selegédo, é dado da
fracéo dos quadrados negros sobre o total (8)
pela soma da dose programada na bebida e da
programada na pré-selecao. O célculo da dose
de a4gua nédo é implementado porque tenho
alguma duvida sobre como administr-a-la.
Decrementa produto: é ligado a pré-selegéo
Incrementa produto e serve para fazer
diminuir os quadrados negros. Portanto os
parametros relativos a esta pré-selegdo sao
os mesmos do ‘Incrementa produto. N.B.
Pode haver somente uma pré-selegéo Incre-
menta/Decrementa produto.



Pré-selecdo genérica

Produto [0...9] 0= desabilitado

T produto [0...25.5 s]

H,0 [0..25.5s] 0o [0..999 cc]

T produto duplo [0...25.5 s]

H,O duplo [0...25.5 s] o [0...999 cc] Se O ++ desabili-

tado.

Gerenciamento Stop? Gerenciamento pré-sele¢cdo STOP [On/Off]
Quando seleciono a bebida no display séo
visualizados os quadradinhos que deslizam
lentamente. Uma vez selecionada a quanti-
dade desejada, o distribuidor inicia a distri-
buir a bebida.

Gerenciamento Extra? Gerenciamento Extra produto [On/Off]
Se estiver on executa + e ++, se off — e
--. Obviamente se Gerenciamento Stop em
Off.

Pré-selecdo genérica: os parametros que se podem programar
sdo: produto, tempo produto, agua produto,
tempo + produto agua + produto, habilita
stop e habilita extra. A habilitacdo Stop é
prioritaria com relacdo a habilitagdo Extra.
Determinando Stop néo sao considerados os
tempos programados mas a pressdo de uma
tecla de uma bebida é apresentado o desliza-
mento dos quadrados a espera do stop. No
stop é calculada a dose de soluvel e inicia a
distribuicdo. Podem haver mais pré-selecdes
Stop combinadas com produtos diversos
neste caso serdo propostas uma a seguir da
outra e de qualquer modo somente se na
bebida estiver presente o produto relativo
a pré-selegdo. A habilitagéo Extra é ativavel
somente se stop estiver Off. Essa determi-
na se a pré-selecdo é gerenciada como - e
-- (Extra=0ff) o + e ++ (Extra=0On). - e
— retira as doses programadas das doses
da bebida a ser feita enquanto + e ++ as
acrescenta. Pressionando uma primeira vez
o display visualiza — o + e indica que séo
retiradas ou somadas as doses do tempo
produto, agua produto, pressionando uma
segunda vez ,(antes que venca o timeout da
pré-selecdo) o display visualiza -- ou ++ e
séo retiradas ou somadas também as doses
tempo + produto dgua + produto. Podem
haver diversas pré-selegcdes combinadas a

produtos diversos.

Gerencia o botdo como BOTAO JARRA 1..12
con incrementos de 1. [On/Off] Se estiver ON
o troco do menu Doses néo é visualizado. A
jarra sera gerenciada somente nas selegdes
que sdo habilitadas a este gerenciamento.

Jarra Usuario

Extra Café
Tempo [0-5sec]

O usuéario pressiona a pré-selecdo Extra

café (ou café forte) e depois o café curto

(por exemplo). O Moedor maéi o café até o

enchimento do dosador volumétrico, dispara

o dosador fazando cair no grupo o café moi-

do. O moedor parte novamente durante os

segundos determinados pela pré—selegéo,

abre o dosador, parte o grupo e a seguir a

distribuicao.

Fria

N&o Fria

Nao pré-selecao

Quando se seleciona a caixa se possivel visualizar o nome do
produto selecionado. Os botdes programados como pré-selecdo
ndo deverao ser visualizados no menu Doses. Se um usuario
pressiona uma tecla de pré-sele¢ao, a escolha é visivel no display
Nno maximo por 7 seg.
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Recordar-se que as pré-selegcbes somam-se/subtraem-se dos
parametros de sele¢do. Osvalores maximos das somas serao:

Max 25.5 s
Max 99.9 s ou 999 c.

Soma do produto:
Soma da agua:

A pré-selecdo INC+ seré gerenciada do seguinte modo:

Ex. 1
Botédo 1
INC+ / DEC - AgucarT aclcar [10 s]
H,O [10s]
Tecla DEC-? 02

Gerenciamento Stop? Off

Neste exemplo a Tecla 1 € uma tecla de pré-selecdo + Agucar.
Permite operagbes somente antes das sele¢des.
Pressionando-a antes da selecdo obtenho:

Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar
Lnha2: EEEEBOOOO

Pressionando a tecla + Acucar 3 vezes obtenho

Linha 1: Escolhe quantidade de Acucar
linha2: HHEEEENEQO

Neste ponto o usuario seleciona a bebida.

Ex. 2
Botéo 2
INC+ / DEC - AgucarT aclcar [10 s]
H,0 [10s]
Tecla DEC-? 02

Gerenciamento Stop? On

Neste exemplo a Tecla 1 é uma tecla de pré-selegdo + AcuUcar.
Permite operagfes antes e durante a selegéo.

Se pressiono o botdo uma vez antes da sele¢éo obtenho:
Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar
Lnha2: R EEOOOQO

Pressionando a tecla + Agucar 2 Vezes obtenho

Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar

linaz- ANEEEEODO

Se pressiono decrementa agucar 4 vezes a bebida sera amarga.

Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar

Linha2: OOOOOOOO

Ex.
Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar

Linha2: BOOOOO0OO

Linha 1:
Linha 2:

Escolhe quantidade de Agucar

EROOOOOO

Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar
Lnha2: EEEOOOOQO

Ao quarto quadrado pressiono o botdo + aglcar que fara o STOP
acucar.

Linha 1: Escolhe quantidade de Agucar
Lnha2: AR EEOOOQO
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A bebida solicitada sera distribuida com a quantidade de agucar
pedida pelo usuario.

Cada quadrado equivale a x seg de acucar dados pela seguinte
equagao:

= (A+B)/8

A = Qde em segundos de agucar na bebida padréo
B = Qde em segundos de agucar na pré-selecdo + agucar
8 = Nr. Maximo de quadradinhos

Atencdo: a equacdo com Barra de zero em on é a seguinte

= A+ B/8

A = Qde em segundos de agucar na bebida standard
B = Qde em segundos de agucar na pré-selecdo + agucar
8 = Nr. Maximo de quadradinhos

Se se deseja a bebida de base amarga determinar o valor de A
em zero. A méaxima quantidade do agucar na selecao é dada pelo

valor de B.

7.3.4 Menu Produtos Unicos

Produto X

Produto X

Produto X

T H,O Prod1 Unico
R H,O Prod1 Unico
T Prod 1 Unico
R Prod1 dnico

Toff Prod1 Unico

T H,O Prod2 unico
R H,O Prod2 nico
T Prod2 unico

R Prod2 dnico

T H,O Prod3 Unico
R H,O Prod3 Unico
T Prod3 unico
R Prod3 unico

Seleciona o primeiro produto Unico para todas
as sele¢bes [O...Nr. caixas] O=nenhum produto
unico (se 0 ndo visualizard nemo segundo, ter-
ceiro e 0 quarto produto Unico) - com botédo X
visualizo o nome da caixa

Seleciona o segundo produto Unico para todas
as selegdes [0...Nr. caixas] O=nenhum produto
Unico (se 0 ndo visualizard nem terceiro e o
quarto produto Unico) — com botdo X visualizo
0 nome caixa

Seleciona o terceiro produto Unico para todas
as selecdes [0...Nr.caixas] O=nenhum segundo
produto (se O nédo visualizard nem o quarto
produto Unico) - com botdo X visualizo o nome
caixa

T EV relativo ao Produto 1 [0+99.9 s]

Atraso EV relativo ao Produto 1 [0+25.5 s]

T Produto 1 [0+25.5 s]

Atraso motoredutor Produto 1 [0+25.5 s] Ton
Prod1 unico T on motoredutor produto Unico 1
[0..25.5 5]

T off motoredutor produto Gnico 1 [0...25.5 s]
T EV relativa ao Produto 2 [0+99.9 s]

Atraso EV relativa ao Produto 2 [0+25.5 s]

T Produto 2 [0+25.5 s]

Atraso motoredutor Produto 2 [0+25.5 s] Ton
Prod2 unico T on motoredutor produto Unico 2
[0...25.5 s] Toff Prod2 dnico T off motoredutor
produto Unico 2 [0...25.5 s]

T EV relativa ao Produto 3 [0+99.9 s]

Atraso EV relativa ao Produto 3 [0+25.5 s]

T Produto 3 [0+25.5 s]

Atraso motoredutor Produto 3 [0+25.5 s] Ton
Prod3 Unico T on motoredutor produto Unico 3

[0...25.5 s] Toff Prod3 unico T off motoredutor
produto unico 3 [0...25.5 s]

Em cada fase do menu Produtos Unicos con o bot&o X visualizo

0 nhome caixa.

O produto Unico viene distribuido somente se no menu tempos e
doses é chamado novamente a mesma caixa com determinado o
tempo de produto diferente de O.
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7.3.5 Menu Doses

Com WinBianchi devera ser possivel trabalhar OFF Line e esta-
belecer a calibragem do distribuidor. No final da programacéao os
dados poderédo ser transferidos em uma chave de calibragem e
ao mesmo tempo salvos em um file Excel. Neste modo o usuario

podera imprimir os dados e arquiva-los. Devera existir um menu
de selecdo dos dados a serem copiados na chave.

Botao XX

Selec¢éo do botdo a configurar: [1...30] para
teclado linear, [1...32] para teclado Multi-
brand, [1...12] para teclado Anti-vandalo.

[ Ivs ] para teclado IVS consultar o capitulo 3.2.1 Teclado Tipo

Bebida
Caédigo Beb

Cdédigo BVM600

Proposta Quente?

ITEM Number xx

Colher?

Fria?

Nr. Jarra X

Cafeé 2?

Primeira E.V. X

R primeira E.V.
T Mixer 1E.V.

R Mixer 1™NE.V.
T produto X
R produto X
Ton produto X
Toff produto X
T produto X

R produto X

IVS [ ] para teclado Old Style
Habilitacdo bebida [On/Off]

XXX o usuario pode selecionar o cédigo de se-
lecdo para o distribuidor do calor [000...A99...
B99] Menu habilitado s6 e exclusivamente se
na Configuracéo Teclado Code On. Para um
maximo de 30 Bebidas.

Associagdo botdo direto a combinagao
BVM600 [000....A00....BO0] Menu presente
somente se BVM600 direta ON e do menu
Colher ndo sejam mais visualizados os sub
menus Doses. Se 000 desabilita a selecao
direta da BVM600.

Acrescentar o gerenciamento de uma se-
gunda sele¢do quente ao gosto do usuario
[On/Off] Menu presente somente se BVM600
direta ON

Cédigo ITEM NUMBER [0+254] A progra-
macgdo do codigo é feita nos respectivos
menus. No menu Doses para as selecbes
respectivas ao calor e Item Number para as
espirais.

Habilita distribuicdo colher [Sim/N&o] (So-
mente se Colher Sim e Sempre Colher Nao
no menu Configuracao).

Habilita distribuicdo Fria [Sim/N&o] (Somente
se Gerenciamento Fria Sim e Sempre Fria
N&o no menu Configuragéo)

Numero distribuicao para esta selegdo [0+99]
(se for Reciricco Unico Off no menu Configu-
racdo) Se O jarra desabilitado.

Habilita o gerenciamento do café 2 no caso de

distribuidor Duplo Moedor [On/Off]. Visivel
somente se Duplo Moedor SIM e Moedores
Alternados N&o.

Numero 1™EV [0-Recipiente 1 Recipiente 2,
Café 1-Café 2...8- Fria]

O=E.V. ndo combinada a este botdo T primeira
E.V. T abertura primeira E.V. [0...99.9 s]

[0..25.5 s]

T Mixer combinado a primeira E.V.
[0..25.5 s]

Atraso Mixer combinado a primeira E.V.
[0..25.5 s]

T primeira caixa combinada alla 1 E.V.
[0...99.9 s]

Atraso primeira caixa combinada alla 1 E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T segunda caixa combinada a 1 E.V.
[0..99.9 s]

Atraso segunda caixa combinada al E.V.
[0..25.5 s]

Atraso abertura primeira E.V.



Ton produto X
Toff produto X
T produto X
R produto X
Ton produto X

Toff produto X

Segunda E.V. X

T 2N E.V

R 2™ E.V.

T Mixer 2E.V.

R Mixer 27E.V.

T produto X
R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

R produto X
s]

Ton produto X

Toff produto X

T produto X
R produto X

Ton produto X

Toff produto X

Terceira E.V. X

T3NE.V

R 3™ E.V.

T Mixer 3E.V.
R Mixer 37E.V.

T produto X
R produto X

Ton produto X
Toff produto X
T produto X

R produto X

Ton produto X
Toff produto X

T produto X
R produto X

Ton produto X
Toff produto X

T on motoredutor segundo produto
[0...25.5 s]

T off motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T terceira caixa combinada a 1 E.V.
[0..99.9 s]

Atraso terceira caixa combinada a 1 E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor terceiro produto
[0...25.5 s]

T off motoredutor terceiro produto
[0..25.5 s]

Ndmero 1°EV [0...8-Fria] O=E.V. ndo combi-
nada a este botdo

T abertura segunda E.V. [0...99.9 s]
Atraso abertura segunda E.V. [0...25.5 s]
T Mixer combinado a segunda E.V. [0...25.5 s]

Atraso Mixer combinado a segunda E.V.
[0...25.5 s]

T la caixa combinada a segunda E.V.
[0..25.5 s]

Atraso la caixa combinada a 2a E.V.
[0...25.5 s]

T on motoredutor primeiro produto [0...25.5 s]
T off motoredutor primeiro produto [0...25.5 s]
T 2a caixa combinada a 2° E.V. [0...25.5 s]

Atraso 2a caixa combinada a 2" E.V. [0...25.5

T on motoredutor segundo produto [0...25.5 s]

T off motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T 3a caixa combinada a 2a E.V. [0...25.5 s]

Atraso terceira caixa combinada a 2a E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor terceiro produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor terceiro produto
[0..25.5 s]

NUmero 1°EV [0...8-Fria] O=E.V. ndo combi-
nada a este botdo

T abertura terceira E.V. [0...99.9 s]
Atraso abertura terceira E.V.
T Mixer combinado a terceira E.V. [0...25.5 s]

Atraso Mixer combinado a terceira E.V.
[0..25.5 s]

T la caixa combinada a terceira E.V.
[0...25.5 s]

Atraso la caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor primeiro produto [0...25.5 s]
T off motoredutor primeiro produto [0...25.5 s]

T 2a caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5 s]

Atraso 2a caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor segundo produto [0...25.5 s]

T off motoredutor segundo produto
[0...25.55]

T 3a caixa combinada a terceira E.V. [0...25.5s]

Atraso 3a caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5]

T on motoredutor terceiro produto [0...25.5s]
T off motoredutor terceiro produto [0...25.5s]

T AguUcar Expresso X T agUcar expresso [0...25.5 s]
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T Agucar MB
H,O MB

Duplo Produto 1

E.V. X

TE.V. d.p.

R E.V. d.p.

T Mixer 1E.V.
R Mixer 1™NE.V.
T produto X

R produto X

Ton produto X
Toff produto X

Duplo Produto 2
E.V. X

TE.V. d.p.

R E.V. d.p.

T Mixer 1E.V.
R Mixer 1™NE.V.
T produto X

R produto X

Ton produto X
Toff produto X
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T acucar [0..25.5 s] somente no caso de
Teclado MultiBrand

Agua EV agucar [0...25.5 s] somente no caso
de Teclado MultiBrand e distribuidor Istant .

Numero 1°EV [0...8] 0=E.V. ndo combinado
a este botéo

T abertura E.V. [0...99.9 s]

Atraso abertura E.V. [0...25.5 s]

T Mixer combinado a E.V. [0...25.5 s]
Atraso Mixer combinado a E.V. [0...25.5 s]

T primeira caixa combinada a E.V.
[0...99.9s]

Atraso primeira caixa combinada a E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor duplo produto [0...25.5s]
T off motoredutor duplo produto [0...25.5s]

Numero 1°EV [0...8] O=E.V. ndo combinada
a este botao

T abertura E.V. [0...99.9 s]

Atraso abertura E.V. [0..25.5 s]

T Mixer combinado a E.V. [0...25.5 s]
Atraso Mixer combinado a E.V. [0...25.5 s]

T primeira caixa combinada alla E.V.
0...99.95]

Atraso primeira caixa combinada alla E.V.
[0..25.5s]

T on motoredutor duplo produto [0...25.5s]
T off motoredutor duplo produto [0...25.5s]

Se Primeira EV e Fria si presenta il seguinte menu:

Primeira E.V. Fria

T OUT 1 Fria
R OUT 1 Fria
T OUT 2 Fria
R OUT 2 Fria
T OUT 3 Fria
R OUT 3 Fria
T OUT 4 Fria
R OUT 4 Fria
T OUT 5 Fria
R OUT 5 Fria
T OUT 6 Fria
R OUT 6 Fria
T Mixer 1E.V.

R Mixer 1™NE.V.

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

T abertura OUT 1 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 1 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 2 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 2 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 3 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 3 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 4 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 4 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 5 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 5 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 6 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 6 Fria [0...25.5 s]

T Mixer combinado a primeira E.V.
[0...25.5s]

Atraso Mixer combinado a primeira E.V.
[0..25.5 s]

T primeira caixa combinada a 1 E.V.
[0...99.9s]

Atraso primeira caixa combinada a 1 E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor primeiro produto
[0...25.5s]

T off motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T segunda caixa combinada a 1 E.V.
[0...99.9 s]
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R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

Segunda E.V. Fria

T OUT 1 Fria
R OUT 1 Fria
T OUT 2 Fria
R OUT 2 Fria
T OUT 3 Fria
R OUT 3 Fria
T OUT 4 Fria
R OUT 4 Fria
T OUT 5 Fria
R OUT 5 Fria
T OUT 6 Fria
R OUT 6 Fria
T Mixer 2E.V.

R Mixer 27\E.V.

T produto X
R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

Terceira E.V. Fria

T OUT 1 Fria

Atraso segunda caixa combinada al E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor segundo produto
[0...25.5s]

T terceira caixa combinada a 1 E.V.
[0...99.9s]

Atraso terceira caixa combinada a 1 E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor terceiro produto
[0...25.5s]

T off motoredutor terceiro produto
[0...25.5s]

T abertura OUT 1 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 1 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 2 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 2 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 3 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 3 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 4 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 4 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 5 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 5 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 6 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 6 Fria [0...25.5 s]

T Mixer combinado alla seconda E.V.
[0..25.5 s]

Atraso Mixer combinado a segunda E.V.
[0..25.5 s]

T la caixa combinada a segunda E.V.
[0..25.5 s]

Atraso la caixa combinada alla 2a E.V.
[0...25.5 s]

T on motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T 2a caixa combinada a 2° E.V.
[0..25.5 s]

Atraso 2a caixa combinada a 2™ E.V.
[0..25.5 s]

T on motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T 3a caixa combinada a 2a E.V.
[0..25.5 s]

Atraso terza caixa combinada a 2a E.V.
[0...25.5 s]

T on motoredutor terceiro produto
[0...25.5 s]

T off motoredutor terceiro produto
[0..25.5 5]

T abertura OUT 1 Fria [0...99.9 s]
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R OUT 1 Fria
T OUT 2 Fria
R OUT 2 Fria
T OUT 3 Fria
R OUT 3 Fria
T OUT 4 Fria
R OUT 4 Fria
T OUT 5 Fria
R OUT 5 Fria
T OUT 6 Fria
R OUT 6 Fria
T Mixer 3E.V.

R Mixer 3"NE.V.

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

T produto X

R produto X

Ton produto X

Toff produto X

Atraso abertura OUT 1 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 2 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 2 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 3 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 3 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 4 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 4 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 5 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 5 Fria [0...25.5 s]
T abertura OUT 6 Fria [0...99.9 s]
Atraso abertura OUT 6 Fria [0...25.5 s]

T Mixer combinado a terceira E.\V.
[0..25.5 s]

Atraso Mixer combinado a terceira E.V.
[0..25.5 s]

T la caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5 s]

Atraso la caixa combinada a terceira E.V.

[0..25.5 s]

T on motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor primeiro produto
[0..25.5 s]

T 2a caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5 s]

Atraso 2a caixa combinada a terceira E.V.

[0..25.5 s]

T on motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T off motoredutor segundo produto
[0..25.5 s]

T 3a caixa combinada a terceira E.V.
[0..25.5 s]

Atraso 3a caixa combinada a terceira E.V.

[0...25.5]
T on motoredutor terceiro produto
[0...25.5 s]

T off motoredutor terceiro produto
[0..25.5 s]



7.3.6 Menu ‘Tempos e Limites’

Timeout bomba
Timeout carga

T-out motores slave X

Timeout moedor
Limite moedor

T. distr. café

T. lavagem
Tempo Bomba S/T

Lavagem frio

Timeout Lift x

Tentativa
Gaveta x [0-3]

Extra tempo setor X

Tempo prel. Ev X

T Power Off

Timeout bomba [0+90 s]

Timeout carga agua [5+240 s] Timeout de
carga ligado ao EV Entrada Agua em DC no
caso de distribuidor A/R, ou a bomba a imer-
sdo no caso de distribuidor S/A. Cada vez
que sao restaurados os erros, € restaurado
também este timeout.

Timeout motores espirais BVM600
[0+25.0 s] . A inscricdo Slave X indica o
nimero de slave conectado ao distribuidor
MASTER. E gerenciado somente por WinBian-
chi. No gerenciamento de distribui¢cdo das
espirais existe um timeout sucessivo interno
para a distribuicdo completa. Este timeout é
igual ao maximo do timeout motores ou seja
25.5s.

Timeout moedor [0+25.5 s]

Limite para a leitura corrente do moedor
[5.0+18.0]

Tempo de distribuigédo café [2.9+23.0 s].
Ligado a moagem automatica.

Tempo agua lavagem [0+25.5 s]

Tempo de partida antecipada da bomba para
reservatorio trens [0.0 — 5.0 s]

Gerenciamento lavagem frio [Sim/Nao] So-
mente para modelos com unidade Fria. Antes
de executar uma bebida Fria é resfriado o
circuito hidraulico com uma lavagem de agua
Fria.

Timeout Lift [0+25.5s ]. Tempo no qual o lift
deve terminar uma selecgéo.

No caso no qual os tempos da gaveta estao
em O é apresentado este parametro que
permite escolher depois de quantas falhas é
colocada em alarme a espiral.

Default 1.

Movimento adicional no caso da passagem
ausente do produto apds uma selegao [0.0
... 1.0s]. X=11 to 68 e corresponde a cada
espiral presente no distribuidor( prioritaria
as tentativas gaveta). Se o parametro é de-
terminado em O esta func¢&o n&o é disponivel
e a légica de gerenciamento muda, dando a
possibilidade de gerenciar as tentativas da
gaveta.

Se o distribuidor for constituido por 5 gavetas
devera ocultar o parametro para as gavetas
6-7-8. Cada 0.1 s no vazio correspondem a
aproximadamente 12 graus de movimento
de uma espiral. Valor de default 0.3s

A programacéo vai de um minimo de 0.0 s a
um maximo de 10.0 s e & possivel somente
para as eletrovélvulas efetivamente presen-
tes com excecdo da eletrovalvula do café
expresso. Consiste na ativacao , pelo tempo
determinado, das eletrovalvulas relacionadas
a distribuicdo (eletrovalvula café expresso
excluida) se o tempo transcorrido desde a
dltima distribuicdo da respectiva valvula for
maior que 60 s.

[0...995] (resolugdo=5) O parametro é ha-
bilitado somente se estiver presente o Chip
Relégio e se o tipo da maquina for PAN. O
parametro determina o timeout de auséncia
de rede no fim do qual séo bloqueadas as
selegbes das Ultimas duas gavetas presentes
na maquina. O microprocessador vai ler e
memorizar a data e a hora na qual ocorre a
falta da tenséo elétrica. O successivo acen-
dimento do distribuidor (ap6s a retomada da
tensdao elétrica), o microprocessador avaliara
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se 0 tempo de desligamento é maior do que
o T Power Off programado.

Se assim fosse as sele¢fes Frescas sao de-
sabilitadas (Ultimas duas gavetas).

A seguir as condi¢des possiveis:

Condicao Funcionamento | Tipologia Alarme
Tempo falta rede <

T Power Off Regular Nenhum
Tempo falta rede <

T Power Off Regular Nenhum

Tempo falta rede <
T Power Off

ECA - Memorizado
EJB - Memorizado

Inibe Ultimas duas
Gavetas

Tempo falta rede
> 999

Bloqueia o D.A. Fora de Servico

No caso em que a maquina permaneca desligada por mais de 999
minutos, sera necessario executar uma operacdo de Reset dos
alarmes para poder recolocar em funcionamento todos os contro-
les do distribuidor. A cada vez que é executado um reset o tempo
é zerado. Apés a condicao de reset o primeiro desligamento e o
sucessivo acendimento do distribuidor n&o sera considerado (ex.
Manutenc¢éo e/ou carregamento). A seguir da inibicao das gavetas
sdo geradas as sinalizacdes de sele¢cdes nao disponiveis (mesmo
com controle remoto).

A data e a hora sdo memorizadas a cada 5 minutos. Esta exten-
sdo nos permitira garantir 9 anos de duracgao das reinscricdes da

locacao.

T Sicur 98

[Sim/N&o] Somente distribuidores configu-
rados como PAN.

Se Se executa o seguinte ciclo PAN:

O ciclo prevé o acendimento do distribuidor
que se a sonda identifica uma temperatura
interna > a de seguranca aconteca o blo-
queio das sele¢Bes. Em um tempo limite de
30seg, sinalizado com a ativagéo do buzzer,
é possivel inibir o alarme determinando no
teclado alfanumérico o cédigo 98. O alarme
para temperatura ficara inibido pelo tempo
de seguranca programado; transcorrido
este tempo serd novamente habilitado o
controle da temperatura de segurancga. Se
no acendimento a temperatura identificada
resultar < que a de seguranca (condi¢do de
ndo alarme), é imediatamente habilitado o
controle desta temperatura. O zeramento
deste alarme é possivel tanto em modo de
manutencao, quanto desligando e religando
a maquina, compondo o coédigo 98 em 30
seg de funcionamento do buzzer.

Se a temperatura no tanque atingir o valor
determinado como temperatura de segu-
rancga, as selecdes de 51 a 68 sao bloquea-
das tornando-as automaticamente “NAO
DISPONIVEIS”.

Se Nao executa o seguinte ciclo PAN:

O ciclo prevé o acendimento do distribuidor
que nédo seja controlada a temperatura por
todo o tempo de seguranca programado.
Transcorrido este tempo sera novamente
habilitado o controle da temperatura de
seguranca. Se, depois do tempo de segu-
ranca, a temperatura identificada for > que
a de seguranca (condicdo de alarme), sédo
imediatamente bloqueadas as sele¢Bes de
51 a 68 tornando-as automaticamente “NAO
DISPONIVEIS”. O zeramento deste alarme é
possivel tanto em modo manutengéo, quanto
desligando e religando a maquina.
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7.3.7 Menu ‘Sistemas de pagamento’

7.3.7.0 Parametros Gerais

Protocolo

Timeout Crédito

Multivenda

Ponto decimal

Escolha Sistema de Pagamento (Menu a
deslizamento Up-Down)

Paralelo
Gerenciamento timeout crédito antes de ir
para overpay [ 0-180s ]
Habilitacdo multivenda [On/Off]. Se ON
o crédito permanece sempre nol display
bypassando o timeout determinado. Se off
se gerencia o timeout crédito.
Ponto decimal [00000, 0000.0, 000.00,
00.000] Somente para protocolo Paralelo.

Se selecionado o Validador o distribuidor permanece sempre em

Exact Change

Troco Imediato

Fixo na linha 1-2

Timeout preco

Fixo na linha 1-2

Troco Imediato

Timeout preco

Tabela Precos

Timeout crédito

Multivenda

Fixo n linha 1-2

Ignora Exact Change

Executive

Habilita distribuicdo do troco instantaneo se
efetuada uma selecdo da maquina do Quente
[On/Off] Prioritario em Multivenda. Visivel
somente se protocolo Executive.
Habilitagdo mensagem “Inserir quantia exato
“ fixo no display se a moedeira nao puder
distribuir o troco.

ECS dif.

Timeout preco (somente para ECS ou price
holding) [2.0+25.0 s]

Habilitagdo mensagem “Inserir quantia exata
“ fixo nodisplay se a moedeira ndao puder
distribuir o troco.

Habilita distribuicdo do troco instantaneo
se for efetuada uma selecdo da maquina do
Calor [On/Off] Prioritario em Multivenda.
Visivel somente se protocolo Executive.

Price Holding

Timeout preco (somente para ECS ou price
holding) [2.0+25.0 s]

(Sim/Nao) Se Nao a tabela prego € Unica e
gerencia 50 pregos (1 -50).

Se Sim a tabela de precos é dividida em duas
tabelas.

A primeira tabela 1 —25. a segunda tabela
26 (25+1) 50 (25+25)

MDB

Gerenciamento timeout crédito antes de ir
em overpay [0...180s]

Habilitacdo multivenda [On/Off]. Se ON o
crédito permanece sempre no display bypas-
sando o timeout determinado. Se off gerencia
o timeout crédito.

Habilitagdo mensagem “Inserir quantia exata
“ fixo no display se a moedeira ndo puder
distribuir o troco.

OFF

1- Configuracdo MDB Moedeira+Leitor de
notas: se a moedeira ndo puder dar o troco
nao serédo aceitas as notas;

2- Configuracdo MDB Moedeira +Cash
less+Leitor de notas: o leitor € habilitado
somente para recarregar as chavinhas

ON:
1- Configuracdo MDB Moedeira+Leitor de
notas: se a moedeira ndo puder dar o troco
serdo aceitas as notas;

Troco maximo

Troca moedas

Crédito max mon.

Crédito max chi.

Ignora ExChg

Liv Min tubo 1 X

Liv Min tubo 2 X

Liv Min tubo 3 X

Liv Min tubo 4 X

Liv Min tubo 5 X

Habil. TOKEN

Token 1

Token 2

Token 3

Cambio x Token

Recarga Token

Ex.Chg. & Token

2- Configuragcdo MDB Moedeira+Cash
less+Leitor de notas: o leitor é habilitado
somente para recarregar as chavinhas

Maximo troco distribuivel pela moedeira
[0+9999]

Attiva la leva del troco [Sim/Nao]

Maximo crédito aceito pela moedeira
[0+65535]

Maximo crédito carregavel na chave
[0+65535]

Ignora as inibicdes de moedas se em ‘exact
change’ [Sim/N&o]

Seleciona a quantidade minima no tubo 1
[1..20]

Seleciona a quantidade minima no tubo 2
[1..20]

Seleciona a quantidade minima no tubo 3
[1..20]

Seleciona a quantidade minima no tubo 4
[1..20]

Seleciona a quantidade minima no tubo 5
[1..20]

Habilitacdo TOKEN [On/Off]

Determinagédo do valor do Token 1
[000.00+999.99] Habilitado somente se
Habil.Token On

Determinacéo do valor do Token 2
[000.00+999.99] Habilitado somente se
Habil. Token On

Determinacédo do valor do Token 3
[000.00+999.99] Habilitado somente se
Habil. Token On

Habilita cambio se o valor do token for > do
que a selecdo [Y/N] Habilitado somente se
Habil. Token On

Habilita a recarga do valor da moeda na cha-
ve [Y/N] Habilitado somente se Habil. Token
On

Inibe a aceitagdo do token quando a maquina
estiver em Exact Change [Y/N] Habilitado
somente se Habil. Token O

Durante as fases de reset o sistema de pagamento é inibido.

7.3.7.1 Moedas/Linha

Moeda 1

Moeda 16

Associagdo moeda - linha 1 [0+65535]

Associagdo moeda - linha 16 [0+65535]

7.3.7.2 Notas/Linha

Nota 1

Nota 16

Associacédo Nota - linha 1 [0+65535]

Associacdo Nota - linha 16 [0+65535]

7.3.7.3 A Habilitacdo Moedas

Moeda 1

Moeda 16

Habilitacdo moeda 1 [On/Off]

Habilitacdo moedal6 [On/Off]

7.3.7.4 Habilitacdo Notas

Nota 1

Nota 16

Habilitacdo Nota 1

Habilitacdo Nota 16

[On/Off]

[On/Off]



7.3.8 Menu ‘Tabela Precos’

Se determinado tabela precos em Nao

Preco 1

Preco 50

Preco 1 [0+65535]

Preco 50 [0+65535]

Se determinado tabela de precos em Sim

Preco 1

Preco 25

Preco 25 + 1

Preco 25+25

Tabela precos 1

Tabela precos 2

7.3.9 Menu ‘Precgo-Selecoes’

Tudo no preco 1

Preco Presel XX

Preco selec. 01
.P.r'ego selec. 30
Preco set/col XX
I;;I:ego set/col XX

P Jarra Sel 1

P Jarra Sel 30

Todas as selecdes associadas ao prego 1 [On/
Off] com excec¢éao dos botbes de pré-selecao.
O preco do botao de pré-selecdo é associado
a respectiva tecla.

Preco Pré-selegdo de 1 a 12 [1+50]. So-
mente as primeiras 12 teclas podem ter esta
funcéo

Preco bebida 1 [1+50]

Preco bebida 54 [1+50]

Preco setor /coluna XX [1+50]

Preco setor /coluna XX [1+50]

Preco para cada unica jarra da selecédo 1.
Nao sdo ligados a Tudo preco a 1

Preco para cada Unica jarra da selegdo 30.
N&o séo ligados a Tudo preco a 1

Préximo a linha da tabela preco deve ser visualizado o prego deter-
minado para facilitar a programacgéo. As siglas A e B referem-se
a BVM600 A e BVM600 B para a realizacAo do Trittico.

7.3.10 Menu ‘Tabela Descontos’

Desconto X

Desconto Presel XX

Desconto Chave X
Desconto Fria
Desconto Fidelidade

Desconto X=1 to 50 [0+65535] relativo as
moedas

Desconto Pré selegéo da 1 a 12 [1+50]. So-
mente as primeiras 12 teclas podem ter esta
funcéo

Se estiver presente um leitor chave ou cas-
sless MDB habilito também a segunda tabela
de descontos.

Desconto Chave X=1 to 50 [0+65535]
Desconto Fria com chave ou com moedas

Desconto que é somado ao desconto selegéo
apos a segunda selecdo igual a primeira. E
disponivel somente para selegdes feitas com
chave.
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7.3.11 Menu ‘Promocgdes’

Habilita Promo Habilita Gerenciamento das promoc¢des[0/
Usuario/ Determina] O promocgdes desabili-
tadas

Promo cashless Habilita o Gerenciamento das promocdes ha
presenca de um sistema cashless [On/Off]

Promo moeda Habilita o Gerenciamento das promog¢des na

presenca de crédito [On/Off]
Utiliza os descontos da tabela descontos.

Happy Hour Gerenciamento Happy Hour [On/Off] Di-
sponivel somente com chip reldégio, com
Nenhuma Promoc¢ao e com Promogéao Deter-
mina.Calendéario

Diario
Semanal
Mensal

Se Diario habilita o happy hour segundo as faixas
horéarias determinadas todos os dias do més.

Se Semanal habilita o seguinte menu:
Segunda feira
Terca feira
Quarta feira
Quinta feira
Sexta feira
Sabado
Domingo

Nesta modalidade, selecionando Segunda feira como
dia da semana, o happy hour é executado segundo
as faixas horarias determinadas s6 e exclusivamente
todas as segundas feiras do més.

Se Mensal ou Semanal habilita o seguinte menu:
Happy Hour 1: OFF ou XX
Happy Hour 2: OFF ou XX
Happy Hour 3: OFF ou XX
Happy Hour 4: OFF ou XX
Happy Hour 5: OFF ou XX

Se ‘Inicio’ é maior ou igual a ‘Fim’, a faixa de acendimento néo é
habilitada. Em Happy Hour é habilitada a tabela de descontos.

Inicio 1 Determina o horario de acendimento 1
[00:00+23:59]

Fim 1 Determina o horario de desligamento 1
[00:00+23:59]

Inicio 2 Determina o horario de acendimento 2
[00:00+-23:59]

Fim 2 Determina o horario de desligamento 2
[00:00-+-23:59]

Inicio 3 Determina o horario de acendimento 1
[00:00-+-23:59]

Fim 3 Determina o horério de desligamento 1
[00:00+-23:59]

Inicio 4 Determina o horario de acendimento 2
[00:00+23:59]

Fim 4 Determina o horério de desligamento 2

[00:00-+23:59]

Se ‘Inicio’ for maior ou igual a ‘Fim’, a faixa de acendimento ndo
é habilitada. Se isto for feito em ambas as faixas, a maquina nao
estd em Happy Hour.

Mess H Hour Gerenciamento Mensagens Happy Hour perso-
nalizaveis somente por WinBianchi [On/Off]

Desconto H Hour Desconto para todas as bebidas em Happy
Hour [0+65535]
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Exemplo Promogao Usuario:
Preco Café 0.30€
Preco Tramezzino 1.35€
Preco Acqua 0.50€
Preco Brioches 0.50€
Preco Coca Cola 1.50€

desconto 0.04€
desconto 0.10€
desconto 0.05€
desconto 0.10€
desconto 0.15€

Se o cliente pegar a meio master slave

Linha 1: "Selecciona produto”
Linha 2: 'Pronta’

J

Premo Tecla quente
Ex. CAFE'

Linha 1: "Selecciona produto frio
Linha 2: 'Café +'

Y

Premo Tecla Frio
Ex. Sandes

Linha 1: "Selecciona produto”
Linha 2: 'Sandes +

Y

Y

Premo Tecla Frio
Ex. Brioches'

Premo Tecla Frio
Ex. 'Coca Cola'

Premo Tecla
Quente
Ex. 'Café'

Linha 1: "Selecciona produto frio"
Linha 2: 'Café + Brioches '

Linha 1:
Linha 2:

"Selecciona produto Quente"
'Sandes + Coca Cola'

Linha 1: "Selecciona produto frio
Linha 2: 'Sandes + Café'

~ et =

Premo Tecla Frio

Premo Tecla Quente

- {rz}

Premo Tecla Frio

Ex. 'Agua’

Ex. 'Café

Ex. 'Coca cola'

Linha 1: "Selecciona produto frio"
Linha 2: 'Café + Brioches + Agua'

0,26+0,40+0,45 1,25+1,35+0,26

Linha 1: "Selecciona produto Quente" Linha 1: "Selecciona produto frio"
Linha 2: 'Sandes + Coca Cola + Café'

Linha 2: 'Sandes + Café + Coca Cola'
1,25+0,26+1,35

Y

Y

Linha 1: " Até logo "
Linha 2: " ObLinhado "

Se na FASE 2 o usuéario nao selecionar o terceiro produto até o fim
da distribuicéo, perde a possibilidade de té-lo em promocéo.

Na promogédo Usuario se ndo se tomarem todos os produtos pro-
postos, o desconto realizado é a soma dos descontos dos produtos
escolhidos.

Os produtos frios poderiam também ser direcionados no teclado
nao alfanuméricos

Menus habilitados somente se Promocéo Determina ON:

Seleciona tecla Seleciona tecla dedicada a promocao
[1..30]

Seleciona tecla quente [1..30]
Seleciona cédigo 1 [A11..B68]
Seleciona codigo 2 [A11...B68]

Seleciona quente
Seleciona Frio 1
Seleciona Frio 2
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N.B. Por questbes de espaco decidiu-se poder efetuar o Geren-
ciamento das promocdes, por varias teclas, somente com o Win
bianchi em modalidade ON-LINE.

Do distribuidor é possivel programar uma s6 promogao.

Se o cbdigo Frio 1 e Frio 2 sdo relativos & mesma maquina do frio
entdo os produtos, uma vez pressionada a tecla de menu, séo
distribuidos em série. Se os dois codigos sdo um relativo ao D.A.
frio A e o outro ao D.A. Frio B entdo os produtos s&o distribuidos
simultaneamente.

O botédo selecionado como Promoc¢ao nao devera ser visualizado
no menu Doses.



7.3.12 Menu ‘Acao Preventiva’

Depurador
Caldeira
HACCP

Eletrovalvulas

Guarnicdes
Caldeira 2
Depurador
Moedor café

Filtros café’
Filtro FB 1

Filtro FB 2

Valor do decontador depurador [0+99999]
Valor do decontador caldeira [0+99999]

Valor do decontador Sanitarizacdo HACCP
[0+99999]

Valor do decontador Eletrovélvulas
[0+99999]

Valor do decontador guarni¢es [0+99999]
Valor do decontador caldeira [0+99999]
Valor do decontador depurador [0+99999]
Valor do decontador moedor café
[0+99999]

Valor do decontador filtros café [0+99999]
Valor do decontador filtro 1 Fresh Brew
[0+99999]

Valor do decontador filtro 2 Fresh Brew
[0+99999]

7.3.13 Menu ‘Decontadores e Reservas’

Deconta p6s?

Deconta Setores?

Deconta Graos?

Deconta Copos?

Reserva P6s?

Reserva Setores?

Reserva Gréos?

Habilita Reset?

Dec. P6 1

Dec. P6 8

Sim/Néao (Se “Sim” exige os parametros de
deconta relativos aos pos. Quando decont.
= 0 erogazioni disabilitate)

Sim/Nao (Se “Sim” exige os parametros
de deconta relativos aos setores. Quando
decont. = O distribuicdes desabilitadas) Os
dados a determinar poderédo ser transmiti-
dos através de WinBianchi por cabo e por
Modem. Visualiza em WinBianchi também o
parametro Reserva Setor.

Sim/Né&o (Se “Sim” exige os parametros de
deconta relativos ao café em grédos Quando
decont. =0 distribui¢cbes desabilitadas). Vi-
sualiza também Reserva Graos.

Sim/Néao (Se “Sim” exige os parametros
dei deconta relativos aos copos. Quando
decont. = O distribui¢cdes desabilitadas). Se
0 presente sensor copos permite distribuir
bebidas somente com o préprio Fria. Visua-
lizza também Reserva Copos.

[On/Off] Habilita o Gerenciamento da reserva
de pdés. Quando o D.A. for em reserva inviara
um sms / chamada de dados a central ope-
racional.

[On/Off] Habilita o Gerenciamento da reserva
setores. Quando o D.A. for em reserva inviara
um sms / chamada dados a central opera-
cional. Somente por cabo modem através de
WinBianchi.

[On/Off] Habilita o Gerenciamento da reserva
graos. Quando o D.A. for em reserva enviara
um sms/chamada dados a central operacio-
nal.

Habilita o Gerenciamento do bot&o reset dos
decantadores em manutencéo [On/Off]. No
momento da confirmagao de cada decantador
a eletrdnica vai memorizar, duplicando-o0s, 0s
valores ndo ainda decontados em locais de
memoria seguros. Cada vez que o operador
entrard em manutencédo podera, através de
um botdo dedicado, colocar nhovamente os
decantadores no parametro inicial. Verificar a
possibilidade de restaurar automaticamente
na passagem do operador

Valor do decontador P6 1 [0+1677721s]

Valor del decontador P6 8 [0+1677721s]

O valor de deconta a inserir no Dec. P6 X
é determinado medindo para cada sinal de
distribuicdo de produto a quantidade de
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Dec. Sett/Coll XX
Dec. Grani
Dec. Bicchieri

Riserva Polverel

Riserva Polvere9
Riserva Grani
Riserva Bicchieri

Chip Card?
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gramas distribuida. O resultado deve ser
multiplicado pela quantidade tot de produto
no recipiente.

Exemplo :

Chocolate 1seg = 4 g isto é 1g = 0,25'seg
Chocolate no recipiente = 1000 g

Dec. P6 8 = 1000g * 0,25seg = 250 seg.
Valor do decontador Setor/Coluna
XX[0=+25]

Valor do decontador relativo ao café em graos
[0+1677721s]

Valor do decontador relativo aos copos
[0=-1000]

Valor da reserva relativa ao P6 1
[0+16777215s]

Valor da reserva relativa ao P6 9
[0+1677721s]

Valor da reserva relativa ao café em gréos
[0+1677721s]

Valor da reserva relativa aos copos
[0+1000]

[On/Off] Abilita la Gerenciamento da Chip
Card Cada chip-card, além dos préprios
dados, apresenta trés tipos de cédigos me-
morizados: cddigo de maquina, locacdo e
cliente.

No’inserimento da chip-card no conector ade-
quado é efetuado um controle para verificar
se os codigos presentes na chave coincidam
com os da maquina. Os codigos nédo presen-
tes na chip card nao sao controlados, portan-
to se nédo estiver presente nenhum caodigo
a verificagdo ndo é executada. Além disso &
possivel efetuar algumas configuragées na
chip-card (através do programa windows),
as quais permitem escolher em quais cédigos
efetuar o controle. A chip-card Deconta serve
para atualizar os decontadores da maquina
acrescentando ao valor residual a recarga
memorizada.

Para ser habilitada ao funcionamento a chave
deve possuir além dos trés codigos, se pre-
sentes (méaquina, locagao e cliente) corretos,
também o valor de recarga diferente de
zero e um codigo identificador da chave em
questdo nao presente na lista memorizada
na EEprom da maquina.

Esta lista é atualizada com o codigo proéprio
da chave utilizada, a operacéo de recarga
corretamente concluida. Além disso jun-
tamente com esta operacdo é efetuado o
cancelamento dos dois valores de recarga
dos decontadores memorizados para levar a

possibilidade de uma reutilizagéo da chave.

Notar que a desabilitacdo da chave através
do salvamento do cddigo e cancelamento
da recarga ocorre somente com atualizagéo
concluida corretamente.

A desinsercao precoce da chave ou um
abaixamento improvisado de tensao nédo
prejudica o bom funcionamento da chave;
portanto na retomada das condi¢des normais
de funcionamento (chave inserida e alimen-
tacdo estavel) a operagdo sera concluida
corretamente.

Com a CHIP CARD os decontadores séo sem-
pre bloqueadores. Sem séo sinalizagdes.
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Para efetuar uma operacao de recarga inserir a chave no recipiente
conector adequado, portanto acender a ficha. Esta ultima reconhe-
cera a chave dos decontadores e vai propor a seguinte acao:

Reload
Tl — Key >>> VMC

Pressionar entdo o botdo 1 e aguardar a recarga completa da

maquina.

Key
Aguarda

Quando ocorrer a recarga aparecera a seguinte mensagem

Key
Operation OK

Se a recarga nao estiver completa (cddigos maquina nao chave
estragada, ...) Aparecera a mensagem

Key
Error

7.3.14 Menu ‘Vendas

Inc tot quente
Inc quente
Inc tot snack

Inc snack
Inc tot n.a.
Inc tot
Desconto

Overpay

Batidas tot N.A.
Batidas totais

Batidas Pagas
Batidas totais

Batidas totali
Tot. caldo N.A

Tot caldo
Batidas sel. 01

Batidas sel. 54
Tot. snack N.A

Tot snack
Batidas set. 11

Batidas set. 68

Gratis
Tot. Gratis
Tot. Gratis
Gratis sel. 01

Gratis sel. 54

Importancia tot quente nao zeravel
[0+16777215]

Importancia tot quente zeravel
[0+16777215]

Importo tot snack néo zeravel
[0+16777215]

Importo tot snack zeravel [0+16777215]
Importancia tot ndo zeravel [0+16777215]
Importancia tot zeravel [0+16777215]

Desconto tot soma de todos os descontos ap-
plicati em uma distribuicdo [0+16777215]

Overpay tot — Totais recebidos mas na utili-
zados [0+16777215]

Batidas tot nao zeravel Pagas/Gratuitas/
Prova[0+16777215]

Batidas tot zeraveis Pagas/Gratuitas/Prova
[0+16777215]

Batidas tot ndo zeraveis PagasQuente+
Snack [0+16777215]

Batidas tot zeraveis Pagas Quente+Snack
[0+16777215]

Batidas tot. quente nédo zeraveis
[0+16777215]

Batidas tot quente zeraveis [0+16777215]
Contador batidas bebida 1 [0+65535]

Contador batidas bebida 54 [0+65535]

Batidas tot. snack non zeravel
[0+16777215]

Batidas tot snack zeraveis [0+16777215]
Contador batidas setor 11 [0+65535]

Contador batidas setor 68 [0+65535]

Grétis tot ndo zeravel [0+16777215]
Grétis tot zeravel [0+16777215]
Contador gratis bebida 1[0+65535]

Contador gratis bebida 54 [0+65535]

Gratis sett. 11

Gratis sett. 68

Jarra
Tot. Jarra N.A.
Tot. Jarra
Jarra sel. 01

Jarra sel. 30

Jarra Gratis

Tot. Jarra Gratis N.A.

Tot. Jarra Gratis
Jarra Gratis sel. 01

Jarra Gratis sel. 30

Test Jarra

Tot. Test Jarra N.A.

Tot. Test Jarra

Test Jarra sel. 01

Test Jarra sel. 54

Prova
Tot.Prova N.A.
Tot.Prova
Prova sel. 01

Prova sel. 30
Prova sett. 11

Prova sett. 68

Preselezioni
Tot Presel 1

Tot.Presel X

Moedas
Moeda 1

Moeda 16

Banconote
Nota 1

;\i;)ta 16
Cdédigo vendas
CancelaCaodigo
Sost. codigo?

Cédigo
Azzerare?

Contador gratis setor 11[0+65535]

Contador gratis setor 68

Jarra tot non zeravel [0+16777215]
Jarra tot zeravel [0+16777215]
Contador jarra bebida 1[0+65535]

Contador jarra bebida 30 [0+65535]

Jarra Gratis tot non zeravel
[0+16777215]

Jarra Gratis tot zeravel [0+16777215]

Contador Jarra Gratis bebida 1
[0+65535]

Contador Jarra Gratis bebida 30
[0+65535]

Test Jarra tot non zeravel
[0+16777215]

Test Jarra tot zeravel [0+16777215]
Contador Test Jarra bebida 1 [0+65535]

Contador Test Jarra bebida 54 [0+65535]

Prova tot ndo zeravel [0+16777215]
Prova tot zeravel [0+16777215]
Contador prova bebida 1 [0+65535]

Contador prova bebida 30 [0+65535]
Contador prova setor 11 [0+65535]

Contador prova setor 68 [0+65535]

Tot Preselecgéo 1 zeravel [0+16777215]

Tot Pré selecao XX zeravel [0+16777215]

Contador moeda 1 [0+65535]

Contador moeda 16 [0+65535]

Contador Nota 1 [0+65535]

Contador Nota 16 [0+65535]

Determinacéo coédigo vendas
[00000+99999]

Insercgéo codigo
[0000+9999, default 0001]

Substituir o c6digo? [Sim/N&o]
Determinacéo cédigo [0000+9999]
Zerar os dados de venda? [Sim/Nao]



7.3.14.1 ‘Audit Moedeira’

Aut. Tub. Valor das moedas inseridas automaticamente
[00000-+99999]

Man. Tub. Valor das moedas inseridas manualmente
[00000+99999]

Aut. Em. Valor das moedas esvaziadas automatica-
mente [00000+99999]

Man. Em. Valor das moedas esvaziadas manualmente
[00000-+99999]

Acc. CP. Valor delle moedas caricate su chiave
[00000-+99999]

Add. CP. Valor moedas descarregadas da chave

[00000+99999]
Reset Tubos
Caédigo Insergéo codigo
[0000+9999, default 0001]
Substituir o codigo? [Sim/N&ao]
Determinacao cédigo [0000+9999]
Zerar os dados dos tubos? [Sim/Nao]

Subst. cédigo?
Cadigo
Zerar?

7.3.15 Menu ‘Reldégio’

Sao disponiveis os seguintes menus:

Hora/minuto
Data

Acende
Lavagens
Desbacteriza
7.3.15.1 ‘Hora/minuto’

Determinar a hora e o minuto corren-
tes[00:00+23:59]

Set hora/minuto

7.3.15.2 ‘Data’

Set Data Determina data corrente [Dia/més/ano]

7.3.15.3 ‘Accendi’

Inicio 1 Determina o horéario de acendimento 1
[00:00+23:59]

Fim 1 Determina o horéario de desligamento 1
[00:00+23:59]

D.A. Off 1? Decide desligar todo o distribuidor ou deixar
em St-by somente a moedeira [On/Off]. E’
ligado a faixa 1

Inicio 2 Determina o horéario de acendimento 2
[00:00+23:59]

Fim 2 Determina o horéario de desligamento 2
[00:00+23:59]

D.A. Off 2? Decide desligar todo o distribuidor ou deixar

em St-by somente a moedeira [On/Off]. E’
ligado a faixa 2

Se ‘Inicio’ € maior ou igual a ‘Fim’, a faixa de acendimento néo é
habilitada. Se isto for feito em ambas as faixas, a maquina é sem-
pre acesa. Se um D.A. esta em condigdo de Off, o display visualiza
na linha 1 a palavra Off e na linha 2 a hora real.

St-By Caldeira? Ativa a caldeira durante as horas de st-by
programadas no menu relégio [On/Off] Se
On a caldeira mantera a temperatura de st-
by segundo o algoritmo seguinte. Se Off a
caldeira permanece desligada.

Determina as temperaturas de todas as cal-
deiras durante o periodo de st-by. Segundo
quantas caldeiras estao presentes na bateria
é atualizado o campo X.

Temp Cald X
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7.3.15.4 ‘Lavagens’

Lavagem 1 Determina o horario da lavagem 1
[00:00+23:59]

Lavagem 2 Determina o horario da lavagem 2
[00:00+23:59]

Lavagem 3 Determina o horario da lavagem 3
[00:00+23:59]

Lavagem 4 Determina o horario da lavagem 4

[00:00+-23:59]
Estas faixas séo determinaveis e visiveis somente para a maquina

do quente

7.3.15.5 ‘Desbacteriza’

T debatt.
Retardo desbact.

T Desbacterizacao [0+120s]
Retardo Desbacterizagédo [0+240s]

7.3.16 Menu ‘Teste D.A.’ (abaixo Password)

Ciclos da maquina que permitem ao operador verificar o correto
funcionamento das periféricas. Abaixo desta password sao testados
todos os componentes no arquivo de calibragem. Esta password
é modificavel somente por Bianchi Vending Group.

O operador das linhas devera carregar somente o arquivo de
calibragem e inserir esta pwd. A maquina avisa o operador para
assegurar-se que no distribuidor ndo estao presentes os produtos.
Somente depois de uma confirmagdo com a tecla enter, o distri-
buidor executa o teste da maquina.

Para o procedimento d teste consultar a especificagdo SS005-
04.

Inserindo a password 88000, habilitada somente se conectada
uma poténcia Vega, se podera efetuar o teste dos motores. Na
insercéao da pwd o display visualizara:

Set motores BVM600 X Zeramento motores BVM600 [On/Off]

A X indica o nr. da BVM600 que sofrera o alinhamento dos moto-
res.

7.3.17 Dados de default

Cédigo Inserimento cédigo [6666]. Sera um codigo
fixo para todos imposto por Bianchi Vending
Group.

Recuperar? Recuperar os dados de fabrica? [Sim/Nao]

No momento no qual o distribuidor é programado em linha de
montagem, as calibragens std s&o duplicadas e inseridas na tabela
de dados de dafault. Se alguém recupera a configuragdo obtém
os mesmos dados que foram carregados em Bianchi Vending
Group Spa.

7.3.18 Menu ‘Conexao Remota’

7.3.18.1 Telemetria Bianchi

Para evitar utilizar servigos de terceiras partes(Digisoft, Alcatel,
Modules, etc.) caros e voltados principalmente as grandes distri-
buicdes, pode-se utilizar o sistema Bianchi.

As possibilidade sdo multiplas e dependem do nivel de interacdo
que se deseja obter com os distribuidores.

Para ter somente os dados de venda € suficiente ter uma caixa
postal e-mail para onde enviar os dados EVA no formato texto. A
interpretacdo dos dados é a cargo do cliente. O envio dos dados
é s6 a tempo, programado na ficha e somente se presente o chip
relégio. Para um Gerenciamento mais completo deve-se equipar
um computador na sede do cliente com um modem GSM e um
programa de Gerenciamento para windows.
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Com o programma de Gerenciamento a telemetria Bianchi utiliza
trés sistemas de transmisséo:

SMS

GSM

GPRS

SMS

Envio dos alarmes gerados pela maquina a central, arquivamento
e envio aos nimeros selecionados para uma intervencao imediata.
Tipo de SMS:

950E*ECE*280205*1008

Onde o primeiro campo indica a tipologia de maquina, o segundo
0 evento e o terceiro e quarto a data e a hora.

Além disso se podera utilizar o programa Win Modem que permitira
gerenciar o parque maquinas do cliente de forma a racionalizar
as intervencgdes técnicas.

Se o envio de um e-mail ndo for bem sucedido, o gestor recebera
um aviso através de SMS.

Se o envio dos SMS néo for bem sucedido, serdo efetuadas 3
tentativas, a cada 5 minutos , repetidas a cada hora.

GSM

Efetuando a conexdo direta VMC — Central através do modem
GSM pode-se descarregar as calibragens do distribuidor offline
e modifica-las. Além disso é possivel solicitar os dados de venda
atualizados.

O Programa para o Gerenciamento remoto dos dados Audit dos
distribuidores Bianchi Vending Group é gerenciado no seguinte
modo:

A determinagdo grafica do form apresenta uma lista onde séao
contidas as informagdes sobre o tipo de distribuidor, o nimero
telefébnico do Gsm montado na ficha e o ponto de venda onde é
situado o distribuidor fisicamente.

“a Call x|

Sale point

“ending machine

Gsm number

BEh921 +3333534019 Weardi S.rl
At g Wite
+393353401530 Fead Wfrite Al S lact

Pressionando a tecla Audit Read é possivel efetuar a chamada a
maquina remota.

Uma vez estabelecida a conexdo que é monitorada através das
etiquetas no form, iniciard o Download dos dados. No final da
operacao aparecera na tecla um CommonDialog ( Salva Arquivo
com nome), que permitira salvar o file com o formato “.prm” isto é
uma extensdo compativel com WinBianchi (Ex: BVM970. prm).

Através o programa WinBianchi\ WinSoftwareAperto em modo
OFF-LINE, poderei a seguir este arquivo para monitorar os dados
ou para modifica-los.

Uma vez modificado o arquivo, posso salvar com um outro nome
ou substitui-lo ao anterior. A este ponto devo expedir novamente
0 arquivo a maquina remota, operacao que posso efetuar usando
a tecla Write all para escrever toda a configuragdo da maquina ou
usando a tecla Write Select que me substituira somente os dados
que modifiquei.
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GPRS

O envio de e-mail com os dados de audit EVA pode ser regulada
pelo PC, em dias e horarios pré-estabelecidos. Além disso se po-
dera selecionar quando restaurar os dados zeraveis. Sera possivel
receber e-mail também com os erros do distribuidor. O e-mail com
os dados EVA-DTS é enviado na hora pré estabelecida, portanto é
necessario o chip reldgio. No Fim do envio a ficha gera um Bip.

Se o envio de um e-maol nao terminar bem, serdo efetuadas 5
tentativas espagadas de 5 minutos, repetidas a cada 6 horas.

Para a utilizacdo da parte GPRS deve-se configurar a SIM habili-
tando a password para a ligacao a ree internet e determinare na
ficha as cordas de conexéao, operagcdes que dependem dos varios
operadores, e estardo a cuidado do cliente.

Todos os testes de ligagdo e transmissdao SMS-GSM-GPRS sao
efetuados com TIM; a utilizag&o de outros operadores ndo garante
o funcionamento, sobretudo para a parte GPRS.

n maquina , no menu “Conexao remota” sera possivel visualizar
0s seguintes dados:

Intensidade sinal Na linha 2 o display visualizara a intensidade
do sinal GSM o estado de registro na rede e a presenca de rede
GPRS

A intensidade do sinal pode assumir os valores de O a 31 e no caso
de impossibilidade de identificar o sinal é visualizado o valor 99.

O valor do estado de registro na rede pode variar de 0 a 5 com
base no significado:

O - rete ndo encontrada ou ausente;

1 - ok, registrado na rede do proprio operador;

2 - ndo registrado, a procura de rede;

3 - rede encontrada mas registro ndao permitido;

4 - estado da rede indeterminado;

5 - registrado in roaming com outro operador.

Se a rede GPRS estiver presente sera visualizado um G.

INTENSIDADE SINAL

19 1

G

Intens. Sinal GSM Presenca rede GPRS

Registro na rede

Através de Win Bianchi serd possivel programar os seguintes
dados:
APN Access Point Name - Identifica o n6é de acesso
a internet usado pela conexdo GPRS. E for-
necido pelo operador escolhido.

Nome do usuério para o acesso GPRS. E
fornecido pelo operador. Alguns operadores
ndo o utilizam (por exemplo: Tim usa como
user-id o numero telefénico da SIM, Wind nao
0 exige e neste caso é necessario escrever
“none”).

Password para o acesso GPRS. E fornecido
pelo operador. Como para o user-id alguns
operadores nao o utilizam. O niumero maxi-
mo de caracteres determinaveis é 15 (por
exemplo: Tim fornece a password, Wind né&o
a exige e neste caso é necessario escrever
“none”).

Endereco do server de caixa de saida. E
fornecido pelo operador escolhido.
DESTINATARIO EMAIL é o endereco e-mail ao qual expedir os e-
mails com os dados Audit.

No caso em que o server smtp ndo consiga
entregar o e-mail ao endereco especificado (por
exemplo porque o server de destino esta fora
de uso ou porque o endere¢o ndo existe) entao
usa este endereco para sinalizar a ndo entrega
enviando um e-mail de notificagéo do erro.

USER ID

PASSWORD

SERVER SMTP

REMETENTE EMAIL



OBJETO Campo “Objeto” do e-mail (por exemplo

poderia ser “Dados Audit”)

N. CENTRO SERVICOS Numero do centro de servigos para
o envio de sms e é fornecido pelo préprio
operador. Deve ser escrito em formato in-
ternacional (+39XXX...)

N. DESTINATARIO SMS Numero ao qual s&o expedidos os SMS

PIN Caédigo PIN da ficha SIM.

Os Mail sdo enviados com um nome automatico: Vending Maqui-

nas n. XXXXXX, onde os X séo substituidos com o namero de

matricula.

Alémdestes dados sera possivel configurar se receber os e-mails
diariamente, semanalmente, mensalmente. Com o mesmo méto-
do se poderéa selecionar quando restaurar os dados de venda
zeraveis.

7.3.18.1.1 Programa WinModem

O programa uma vez instalado no computador é configurado para
iniciar automaticamente no momento da partida do PC; no caso
em que o programa tenha sido fechado, este pode ser reiniciado
manualmente pelo menu Start de windows, procurando embaixo
Programas/WinModem e clicando no icone correspondente.

B winModzm I

No caso de mau funcionamento do Modem o programa em inicio
langarda uma mensagem de erro:

ao qual se podera dizer para tentar novamente conectar-se ou
anular para sair da mensagem de erro.

Se o langamento do programa terminou bem deve comparecer
embaixo a direita na barra de Windows um icone animado que
sinaliza o correto funcionamento do modem:

Como verificagdo, apoiando a seta do mouse acima do icone deve
comparecer a mensagem “Connect Home network”; quando uma
anomalia (do Modem, da Rede etc...) se apresentar durante o
funcionamento do programa o icone aparecera cruzado com um
sinal de proibido.

Descricdo da Interface do Programa

Clicando com a tecla direita do mouse acima do icone do programa
irA comparecer um menu de escolha com cinco opgdes:
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'éhthind“"é
DataBase — serve para entrar no database principal do
programa no qual se podem ver as mensa-
gens recebidas e determinar o database das
maquinas, dos operadores, etc.

Send SMS — serve para entrar na parte dedicada ao
envio das mensagens.

Status — da informacgdes sobre o Modem e sobre o
estado da conexdao a rete.

Setu p — serve para colocar o nimero do centro de
servigcos do operador escolhido.

Exit — serve para fechar o programa.

Secdo DataBase

Clicando com o bot&o esquerdo do mouse na inscricdo DataBase
comparece o menu principal do programa que apresenta quatro
format a lingua:

- No primeiro format “Gsm” partindo da direita, comparece a lista
das mensagens recebidas que foram memorizadas no database
do programa.

A lista apresenta o campo Number, que especifica 0 nimero
do qual a mensagem partiu correspondente a um especifico
distribuidor; o campo Data que identifica dados e horario de
recebimento da mensagem; o campo SMS que me apresenta o
alarme verificado, data e hora de envio da mensagem; Vending
Machine que indica o tipo de D.A.

No qual se verificou o erro; o campo Sale point que indica onde
se encontra fisicamente o D.A.; o campo Operator que especifica
quem é o operador encarregado da manutencgéao do distribuidor
e enfim o campo Note onde se encontrardo eventuais obser-
vacoes.

Clicando duas vezes em cima de uma das mensagens mostradas
na lista abre-se uma janela:

que me apresenta novamente os campos descritos acima, e que
me da a possibilidade através das teclas embaixo de acrescentar
notas (tecla EDIT) que depois vou inserir pressionando a tecla OK,
ou de cancelar a mensagem (tecla DELETE) ou ainda de imprimi-lo
(tecla PRINT); com a tecla EXIT retorno a tela anterior.



— No segundo format “Operators”, comparece a lista dos opera-
dores encarregados dos variosD.A., com os respectivos dados
que relativos (endereco, niumero de telefone, E-mail etc.).

Também aqui clicando duas vezes em cima de um dos operadores
na lista aparece uma janela similar a anterior que me apresenta
como possibilidades adicionais a possibilidade de modificar qual-
quer campo e ndo somente o form notas, através da tecla EDIT e
a possibilidade de inserir um novo operador pressionando a tecla
ADD NEW, o inserimento sera depois confirmado pressionando a
tecla OK.

- No terceiro format “Sale point”, aparece a lista dos clientes
que tém pelo menos um distribuidor habilitado ao servizio de
telemetria com os dados para encontra-los; de forma similar
ao format operadores clicando duas vezes em um dos clientes
listados aparece uma janela que me apresenta os varios campos
listados e que me da as mesmas possibilidades de intervencao
da anterior.

- No quarto format “Vending machine”, aparece a lista dos distri-
buidores com os campos: “Description” que me indica o tipo da
maquina, “Serial number” que relata o numero de série, “GSM”
que indica o nimero da ficha SIM presente no D.A., “Sale point”
que indica com qual cliente encontra-se o distribuidor, “Opera-
tor” que especifica o técnico responsavel por aquele distribuidor
especifico, e enfim o campo “Note” onde se encontram eventuais
anotacoes .

Clicando duas vezes em um dos distribudores listados, abre-
se uma janela que como as anteriores apresenta os campos
anteriormente listados, com a importante diferenca que modi-
ficando uma ficha com a tecla Edit ou acrescentando um novo
D.A. com a tecla Add New , os campos Sale point e Operator
permitem inserir somente um dos itens correspondentes lista-
dos nos format anteriormente descritos, enquanto que no item
Description devo selecionar uma das tipologias de maquinas
prevista na lista.

NB: no caso em que se desejem inserir novos elementos na lista
dos D.A. é necessario antes inserir os eventuais novos Operado-
res e novos Sale Points nos respectivos format e sucessivamente
as novas Vending Machine; isto para evitar que no momento de
combinar os dados do operador e do sale point, na criagdo do novo
vending machines ndo se encontre tentando inserir um item nao
presente na lista de insergéo.
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Importante: Quando acrescento um novo D.A. no campo “Co-
munication GSM” devo ABSOLUTAMENTE escrever o numero
acrescentando +39 na frente.

Sezione Send SMS

A presente secao oferece a possibilidade de expedir um SMS inse-
rindo na caixa com o icone do celular o niumero ao qual envia-lo
e escrevendo na caixa maior o texto da mensagem, apresentan-
do-me no alto a direita também um contador que me indica o
ndmero de caracteres colocados (2° numero), e o numero total
de caracteres disponiveis (1° namero).

Uma vez completo o texto da mensagem pressionando a tecla
SEND este é enviado ao numero selecionato.

Secao Status

A presente secdo fornece algumas informacdes no Modem e na
conexao da qual as mais importantes sdo o operador da ficha in-
serida no Modem (Campo “Operator”) e o campo “Signal Quality”
que me da uma indicagdo da poténcia do sinal de rede presente
naguele momento.



Secao Setup

Nesta secéo insere-se o numero do centro de servigos do operador
escolhido, escrevendo-o na janela adequada e pressionando a
tecla Set GSM.

Recebimento de uma sinalizacédo de alarme

Quando recebo uma mensagem de alarme por parte de um distri-
buidor, uma janela se abrira no desktop do computador que indica
de qual numero foi expedido, em que data e a que hora, enquanto
na caixa maior aparece o tipo de alarme e quando se verificou.
Além disso se correspodentea um dos nimeros dos distribuidores
memorizados no database do programa sera também indicado
o tipo de maquina (Distributor), Cliente no qual se encontra o
D.A.(Sale Point) e o operador responsavel (Operator).

A este ponto tenho a possibilidade de memorizar o SMS recebido
na lista do format “GSM” do database (tecla OK) ou de mandar
a mensagem ao operador responsavel ( tecla Send) e depois na
janela que aparece novamente pressionando Send.

7.3.18.2 Telemetria Modules

Através de uma opgéo seréa possivel habilitar este Gerenciamento.
Para obter as especificagbes ver protocolo TROLL/Modules

7.3.19 Menu ‘Item Number Frio’

cédigo frio XXX Determina o cédigo ITEM NUMBER para o
setor ou coluna XXX [0-+254]

cédigo frio XXX Determina o cédigo ITEM NUMBER para o
setor ou coluna XXX [0-+254]
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7.4 MANUTECAO

Entra-se em manutancao premendo a tecla ‘Service’.

O visualizador visualiza na linha 1 ‘Manutengéo xx’ , onde Xxx
visualiza a temperatura da caldeira, e na linha 2 os eventuais
alarmes detectados.

Premindo duas a tecla Service, sera evitada a fase de espera do
aguecimento, vos permitindo efectutar selecgées de prova também
com a temperatura ndo regular.

Premindo uma tecla visualiza-se a temperatura das caldeiras slave
em scroll.

O painel manutencao prevé as seguintes fungdes (Podem ser ha-
bilitadas pela WinBianchi):

Na manutencao as teclas assumem os seguintes significa-
dos:

01: Rotacao do Grupo

02: Carga tubos MDB

03: Descarrega tubos MDB

04: Teste entradas e esvazia tubos para MDB

05: Reset alarmes

06: Prova completa de uma selegcdo também Vega
07: Prova s6 Agua

08: Movimiento del brazo

09: Gira coluna

11: Percorrer alarmes (si existen)

12: Visualiza ventas totales (se pueden poner en cero) por 5s
13: Desenganche copo

14: Prova Mixer

15: Recarga

16: Prova Amargo

17: Paletinas

0000
0000
0000

Teclado codigo

Em manutencao sera necessario digitar em sequéncia, no teclado
alfanumérico, os nimeros indicados para obter a funcao deseja-
da.
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Teclado selecdo direta versao Expresso

PECORRER RESET DOS
0S ALARMES ALARMES
PROVA PROVA
COMPLETA SOMENTE
DA AGUA
PROVA DO PROVA MIXER
MOEDOR EM SEQUENCIA
E DOSADOR
5 MOSTRA
S BATIDAS TOTAIS
P/ 2 SEGUNDOS
ACIONA A ROTACAO PROVA
DA COLUNA DESENGANCHE
DOS COPOS DO COPO
PROVA SEM PROVA
ACUCAR DESENGANCHE
E PAZINHA DA PAZINHA
MODALIDADE
ggSEIDDé):ES ENCHIMENTO DOS
TUBOS MDB
MODALIDADE
MODALIDADE
ESVAZIAMENTO TEeTEMICRO

DOS TUBOS MDB
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8.0 MANUTENGAO E INATIVIDADE

8.1 Limpeza e carga
Para garantir um bom funcionamento do distribuidor no tempo, é necessario efetuar com periodicidade algumas operagoes,
algumas indispensaveis para respeitar as normas sanitarias existentes. Estas operagfes devem ser executadas com o distri-
buidor aberto e desligado; as operacdes de limpeza devem ser efetuadas antes da carga dos produtos.

f Para garantir um normal funcionamento, o aparelho deve ser instalado em lugares com temperatura ambiente entre minimo +

1° C e maximo + 32° C e a humidade nao esteja além do 70%. Nao pode ser instalado em lugares onde vem utilizados jatos
de agua para a limpeza (ex. grandes cozinhas ....).Nao utilizar jatos de agua para a limpeza da maquina.

8.1.1 Manutencéo aconselhada

A Bianchi Vending Group S.p.A. garante o bom funcionamento no tempo do préprio distribuidor, sé diante de uma
? manutencdo preventiva, executada respeitando as modalidades trazidas na tabela abaixo:

N° DE BATIDAS

TIPO DE INTERVENGAO
5.000 10.000 20.000 30/40.000 | 70/80.000

Regeneracédo do depurador * °

Substituicdo do pistdo com os filtros e guarnicao ®

Substituicdo do grupo completo do café °

Descalcificacdo da caldeira do expresso e valvulas °
elétricas

Substituicdo do moedor

Descalcificacao da caldeira do soluvel e valvulas elétri- °
cas

* se ndo ha indicac¢des contrarias por parte do fornecedor do depurador.

8.1.2 Limpeza periddica efetuada pelo operador da

manutencgéo

Primeira operacdo. Eliminacdo dos restos presentes nos reci-

pientes do lixo (copinhos sujos, culherzinhas, papel, lengos, etc.).

Depois da eliminag&o dos restos pode iniciar a limpeza.

- eliminagdo da sujeira mais grossa

- sanificacdo do ché&o e das paredes do ambiente por um raio de
1 metro na volta do distribuidor automatico

- uma vez acabada a limpeza abrir o distribuidor

8.1.3 Limpeza diaria aconselhada
Deve ser efetuada para impedir a formacgéo de bactérias nas partes
em contato com alimentos.

Para todas as operagfes de limpeza seguir as dicas do
paragrafo 8.2.1

Operar assim:

— limpar todas as partes a vista da zona de distribuicdo (Fig.8.1 e
Fig.8.2)

Tirar e lavar bem:

— canais e tubos de escorregamento po6s (Fig.8.3-pos.1)

— canal agua (2), camara miscelagédo (3), ventainha de mistura-
gem (4) e anel (5).

-——— —
o5
% ST
\\
Fig.8.1 \
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- tubos de distribuicao de silicone

- zona distribuicéo (Fig.8.4)

- tubo de escorregamento e conduto café (Fig.8.5)

Antes de efetuar as operacdes de remontagem secar bem todas
as partes

- limpar os residuos de p6 de café do grupo, € possivel extrair o
grupo café para facilitar o trabalho (Fig. 8.6)

Fig.8.5/

Fig.8.6

- esvaziar os recipientes fundos liquidos, limpa-los e/ou substi-
tuilos (Fig.8.7)

- esvaziar o recipiente dos fundos café (versdes café em gréos)
(Fig.8.8)

Ultima operacgéo: colheita das moedas.

8.1.4 Limpeza semanal

Extrair todos os recipientes e limpar com um pano molhado todas
as partes de apoio dos recipientes, assim como a base do distribui-
dor e o externo particolarmente a zona distribuicao (Fig.8.9).




8.1.5 Carga produtos

Quando for necessario cargar os produtos e/ou materiais de con-
sumo do distribuidor automatico.

Para estas operacdes referir-se as operagdes de primeira insta-
lacdo capitulo 6.6.

8.1.6 Manutencao ordinaria e extraordinaria

As operagfes aqui descritas sao somente indicativas porque vin-
culadas a variaveis diferentes como: dureza da agua, humidade,
produtos usados, condi¢cdes e quantidade de trabalho, etc.

smontagem dos componentes do distribuidor,

i % Para todas as operacdes que necessitam da de-
verificar que o mesmo esteja desligado.

Deixar as operagcbes em seguida descritas a pessoal competen-
te.

Se as operagfes necessitam do distribuidor ligado deixa-las a
pessoal treinado.

Para operac¢des mais complexas, como por exemplo desencrostar
as caldeiras, é necessario um bom conhecimento da aparelha-
gem.

Mensilmente desinfectar todas as partes em contato com alimentos
utilizando produtos em base de cloro seguindo quanto ja descrito
na secao 6.5.

PROCESSO DE CONTROLE DA FASATURA DO GRUPO CAFE

Verificar que, na fase de descanco, o indice rotante esteja alinhado
com o indice de fase (ver Fig. 8.10).

Verificar que na fase de distribui¢cdo o indice rotante esteja adian-
tado de n&o mais de 1,5 mm do ponto de referencia de distribuicdo
(o indice rotante deve estar em posi¢édo de distribuicéo entre O e
1,5 mm do ponto de distribui¢do).
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Equipamento ideal:

Para o pessoal responsavel da carga e da manutengdo o equipa-
mento ideal deveria ser:

- Mala porta apetrechos

- Uniforme limpa

- Luvas usa e joga fora

- Grampo para fechar os canudinhos
- Papel alimentar

- Pauzinho de madeira ou plastica

- Detergente

- Disinfetante

- Aviso “Distribuidor fora servi¢o”

- Mesinha de apoio (facultativa)
Nunca utilizar:

- Esponjas, panos de tecido

- Pinceis

- Chaves de parafusos ou objetos metalicos

8.2.1 Sanitizagdo
ALGUMAS ADVERTENCIAS IMPORTANTES

- Operadores e técnicos do vending que normalmente entram em
contato com os produtos alimentares devem prestar particular
atencao na higiene pessoal e das préprias roupas.

Em particular antes de iniciar cada opera¢do no distribuidor,
certificar-se de:

- Calgar sapatos para prevencdo de acidentes ou ao menos
proprios para 0 uso.

- Lavar bem as méos

- Manter as unhas curtas, limpas e sem tinta

- Manter o cabelo curto e limpo

- Evitar de arranhar-se durante as opera¢fes de manutencao

- N&o fumar e ndo comer durante o trabalho

- Evitar de tocar cabelo, boca, nariz durante o trabalho

- Evitar de usar anéis, pulseiras, relégios

- Cobrir eventuais feridas

- Evitar usar perfumes pessoais fortes

A maior contaminacdo dos alimentos passa através das maos,
recordamos portanto de lavar as méos cada vez:

- Que se inicia a trabalhar no distribuidor

- Depois de ter usado a toilette

- Depois de ter tocado o cabelo, assoado o nariz, comido

- depois de ter manejado produtos quimicos de limpeza

- depois ter apertado as méaos de outras pessoas

Se sdo usadas luvas de protecdo, € necessario ter a prudéncia

de troca-las cada vez que entram em contato com produtos po-
luentes.

Para a higiene:
- Utilizar disinfetantes

Os disinfetantes distruem os microrganismos presentes sobre as
superficies.

Para a limpeza:
- Utilizar detergentes e/ou detersivos
Os detergentes eliminam a sujeira grossa.

Existem no comércio produtos que sdo contemporaneamente de-
tergentes/disinfetantes, encontram-se geralmente nas farmacias
(a base de cloro).
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Por quanto ndo mencionado neste capitulo, tomar como referéncia
o normativo HACCP e em particular prestar atengéo a:

- Limpeza dos ambientes

- Transporte produtos

- Manutengdo maquinarias

- Eliminacéo restos

- Abastecimento agua sanitaria

- Higiene pessoal

- Carateristicas produtos alimentares

- Diretriz 93/43/CEE

Algumas adverténcias importantes (ref. Diretriz 93/43)

® Os locais onde seréo instalados os distribuidores automéaticos
devem ser aqueles que possam impedir o acimulo de sujeira ,
0 contato com materiais toxicos e a formacao de condensa ou
mofo sobre as superficies da propria maquina.

E também importante que o local onde é instalado o distribui-
dor possa garantir uma pratica higiénica correta, impedindo
também a contaminagéo cruzada, durante as operacoes, entre
os produtos alimentares, ferramentas, materiais, agua, troca
de ar ou intervencdes do pessoal e excluir agentes externos de
contaminagéo, tais como insetos ou outros animais nocivos.

Verificar se a ligagdo hidraulica é adequada e conforme a di-
retriz CEE 80/778, no que diz respeito a qualidade das aguas
destinadas ao consumo humano.

Garantir uma correta ventilagdo mecanica ou natural, evitando
o fluxo mecéanico do ar de uma zona contaminada para uma
zona limpa.

As operacdes de limpeza podem ser efetuadas:

1 no lugar onde foi instalado o distribuidor automatico
2 na firma que controla o servigo

Exemplo do processo de limpeza ideal de um distribuidor
automatico de bebidas quentes:

O operador responsavel pela higiene da instalacao, antes de abrir

o distribuidor, deve controlar o estado de limpeza do ambiente e

pbér um aviso, para indicar aos consumidores que:

- “o aparelho esta fora servi¢co por manutengéo”

- é importante que, durante as operagdes de limpeza e sanifi-
cacdo, o operador nunca deixe seu trabalho para fazer funcionar
o distribuidor.

Por quanto ndo mencionado neste capitulo, tomar como referéncia
o0 normativo HACCP e em particular prestar atencédo a:

- Para a limpeza interna usar panos limpos, melhor ainda se
panos descartaveis

- Eindispensavel precaucdo para nunca fazer entrar em contato
os produtos usados para a limpeza geral do distribuidor com
aqueles usados para a limpeza das partes em contato com os
alimentos.

- Prestar atencdo durante as operacgfes de limpeza para nao
transferir germes das partes sujas para outras ja limpas

A) Usar luvas limpas

B) Usar agua quente néo proveniente de banheiros

C) Prestar maior atencao na limpeza das partes em contato com
as substéancias alimentares

- Remuover muito bem todos os residuos de sujeira antes de
proceder ao uso de desinfetantes

- Evitar com cuidado todo contato dos alimentos com superficies
sujas.

- Durante as operagdes de limpeza seguir expressamente as
indicacOes trazidas nas confecgdes dos detergentes quimicos.
Evitar absolutamente que as confecgfes dos alimentos entrem
em contato com os detergentes.

- Verificar se 0 seu equipamento de limpeza esta em perfeitas
condicbes de eficiéncia.

D) Terminadas as operacdes de limpeza, depositar os sacos de
lixo em areas apropriadas, longe daquelas onde estardo os
distribuidores automaticos.



8.2.2 Controle da temperatura

- Regular a temperatura do distribuidor de acordo com as espe-
cificagcdes recomendadas pelos produtores do alimento contido
no distribuidor.

- Os alimentos geralmente se conservam em modo apropriado
em uma temperatura inferior a 8°C

- Os sanduiches, especificamente, convém conserva-los em uma
temperatura que pode oscilar de 3°C a 5°C

- obviamente estes produtos devem ser transportados em bolsas
térmicas apropriadas.

INFORMACOES GERAIS SOBRE OS PRODUTOS DISTRI-
BUIDOS

- controlar sempre a data de vencimento
- controlar sempre o hermetismo das confeccdes

- recordar que o alimento deve ser sempre conservado pelo
menos a 15 cm de altura do chao

- durante o carregamento nunca tocar os copos, mas fazé-los
sempre escorregar para fora da confecgao

- Durante o carregamento nunca tocar as colherzinhas, mas
fazé-las sempre escorregar para fora da confecgéo

- Evitar de conservar os produtos solUveis por muito tempo ou
em ambientes sem sol, imidos.

Resumimos na tabela a seguir o comportamento que sugerimos, com a finalidade de reduzir ao minimo o risco de proliferacdo e con-

taminagdo por bactérias no interior do distribuidor

TEMPO 7/ n° BATIDAS

TIPO DE INTERVENCAO

20000 BATIDAS OU

CADA DIA CADA SEMANA MAX CADA MES
Retirar e lavar todas as partes em vista na zona de distribuicao °
com produto de limpeza
Esvaziar os baldes com restos de liquidos e limpa-los com pro- °
duto de limpeza
Esvaziar o recipiente dos fundos de café e lava-lo com produto °

de limpeza

Tirar todos os recipientes e limpar com um pano Umido todas
as partes de apoio dos recipientes, além do que o fundo do di-
stribuidor e o externo do distribuidor, em particular a zona de
distribuicao, proceder depois com a sanitizacao

* Kits de sanitizacdo compostos por partes plasticas destinadas
a passagem do produto em poé ou liquido(ventosas, tubos, bor-
do de distribuicdo, condutores,...) Para maiores informacoes,
contate diretamente a Bianchi Vending Group.

*A Bianchi predispds kits especificamente estudados para cada modelo de distribuidor
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? 8.3 Regulagens

8.3.1 Regolagem dose e moagem

O distribuidor vem entregado tarado sobre valores estandard
quer dizer:

- temperatura café no copinho de aproximadamente 78°C por
38 cc de produto distribuido

- temperatura produtos soluveis no copinho de aproximadamente
73°C

- gramatura p6 de café aproximadamente 7,0 gramas

- gramatura po6s soluveis segundo quanto indicado nas tabelas.

Para obter os melhores resultados com o produto utilizado acon-
selhamos controlar:

- Gramatura do café moido. Variar a quantidade acionando a
manopola sobre o dosador (Fig.8.11).
A cada disparo da manopola de regulagem corresponde um
valor de 0,05 gramas.
Virando no sentido horario a dose diminue.
Virando no sentido anti-horario a dose aumenta.

A variagdo de produto € controlavel por meio das marcas de
referéncia que estdo sobre o dosador (ver figura 8.11).

A pastilha de café, normalmente, deve apresentar-se compacta
€ um pouco Uumida.

- Regulagem do grau de moedura. Virar o parafuso (Fig.8.12)
para obter os resultados desejados.

Virando no sentido horario obtem-se uma moedura fina, virando
no sentido anti-horario obtem-se uma moedura grossa.

Depois da regulagem devem ser efetuadas 3 regulagens de
produto para controlar a qualidade da regulagem, quanto mais
a granulometria é fina, quanto maior sera o tempo necessario
para a distribuicdo do produto.

8.3.2 Regulagem capacidade agua eletrovalvulas soluveis

Para os produtos soluveis é possivel regular a quantidade de agua
e a dose da po eletronicamente variando os parametros estandard,
este processo vem ilustrado no PROGRAMAGCAO.

Para problemas de formagéo de calcario é possivel ter reducdes
da capacidade de agua das eletrovalvulas soluveis.

— Para obter uma boa enxaguadura dos copinhos acionar even-
tualmente o parafuso de capacidade (Fig.8.13).
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8.3.3 Acesso as partes internas

Para acessar as partes internas do distribuidor automatico (bom-
bas, caldeiras, café expresso, eletrovalvulas, conexdes elétricas,
etc.):

Soltar e girar para o externo o grupo coluna copos (Ver
Fig.6.26)

Retirar o bico de café como indicado na Fig. 8.14

Desaparafusar os dois parafusos de fixagéo superior indicados
na figura 8.15 pelas setas.

Sustentar o painel e, apoiando-se nos pernos inferiores, gira-lo
frontalmente até encontrar o espago necessario para 0 acesso
as partes internas.

Apos ter efetuado as eventuais operagdes de manutencgéo, levantar
0 painel completo até a correta posigdo vertical.
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Filtro descalcificador BRITA (Optional)

Executam a retirada do carvao da agua, reducdo das impurezas
orgéanicas (como cloro livre, seus compostos e pesticidas).

Removem a dureza temporaria da agua, e alguns metais pesados
como o chumbo e o cobre.

Neutralizam a proliferacdo bactérica mediante o tratamento com
carvéao activo a base de prata.

O composto filtrante do filtro Brita AquaQuell 06-B

Os sistemas filtrantes BRITA AquaQuell (AquaQuell 33,1,2,3)
contém resinas com troca ionica e carvao activo granular com a
rarefa de optimizar a agua potavel.

A resina com troca catiénica (IER) € um polimero artificial com
base acrilica. Na cadeia polimérica s&o ligados os grupos nas suas
forma H+. No inteiro processo de troca, cations de célcio, magnésio,
cobre e chumbo sao trocados com os protons.

Dado que a IER é uma resina ligeiramente acida, é removida
somente a dureza temporaria. (O grau de acidez é dado pela
concentracdo de H+).

O carvao activo granulado (GAC) é produzido pelas cascas do coco,
que sado carbonizadas e activadas em forno. Com o processo de
activacao obtém-se a enorme superficie de troca das quais os GAC
sdo capazes, ligando a si as impurezas organicas com os desinfe-
tantes, o cloro e os pesticidas como o lindano e a atrazina, etc.

Sistemas de deteccéo da dureza da agua

Existem varios sistemas para controlar a dureza da agua, das faixas
para imerséo sensiveis ao hidrégeno carbonato de calcio dissolvilo
na agua, aos kits ortolidina que servem para fazer variar a cor
da agua na presenca de determinadas concetracdes de Ca ed Mg
dissolvidos na mesma.

Utilizando as faixas para imersao a cor mais escura indica uma
menor dureza da agua, a cor mais clara uma dureza maior. (Ver
esquema).

MAIOR DE 9°F

MAIOR DE 18°F

MAIOR DE 27°F

MAIOR DE 37°F

MAIOR DE 40°F

Estabelecer a duracao do filtro BRITA com o kit fornecido com o
descalcificador. Introduzir o dado no software de programacao
de modo que, depois de um numero de servi¢os, o operador &
avisado.

Dureza da agua Capacidade N° de Preparactes
°F It 130 cc. 150 cc. 180 cc.
10,5 700 5300 4600 3800
4,5 520 4000 3400 2800
18,0 420 3200 2800 2300
21,5 350 2600 2300 1900
25,0 300 2300 2000 1600
28,5 260 2000 1700 1400
32,0 240 1800 1600 1300

Para substituir o filtro BRITA, apos ter verificado na tabela anterior
a duracado correta, é necessario retirar o painel posterior como
indicado na Fig. 6.12 (Cap. 6.5.1).

A ¢

Acessar entdo ao filtro, e desaparafusa-lo (Fig.8.16) para poder
substituir com o novo.

Atencéo, antes de acessar as partes internas de-
sligar o fornecimento de energia elétrica e fechar
a valvula da rede hidrica.
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8.4 Inatividade Fig. 8.17

Para uma prolongada inatividade do distribuidor é necessario
efetuar algumas operacdes preventivas:

— desconeter eletricamente e hidraulicamente o distribuidor

— esvaziar completamente a caldeira soluveis e o tanque flu-
tuantes, tirando a tampa situada sobre o tubo ao longo do
conduto descarga. Remontar a tampa depois do esvaziamento.
(Fig.8.20).

— descargar todos os produtos dos recipientes

— lavar todas as partes em contato com alimentos conforme P SI
ja i —
quanto ja descrito = i

SN

(S (\‘ ~ 1§

(SSTIISL L L
e

— esvaziar o recipiente fundos e limpa-lo muito bem

— eliminar o saco fundos

(2 (oS
() (G ) ¢ 2§4L(XJM[§)<J:(>
[>() OLy XD Y L)L‘(D\\\“/V(:QS( ‘\J‘;{(
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— limpar com um pano todas as superficies internas e externas v
do distribuidor automatico TS [f:}j(;j{ gfj;\ﬁy

— proteger o externo com um filme ou saco de celofane

(Fig.8.21)

— armazenar em lugares secos e com temperaturas nao inferiores
al°C

9.0 DESMANTELAMENTO

Esvaziar completamente dos produtos e da dgua como descrito
no paragrafo anterior. Para o desmantelamento aconselhamos de-
sasemblar o distribuidor automatico dividindo as partes conforme
a origem (plastica, metal etc.). Deixar a firmas especializadas as
partes assim divididas.

Atencao! Certificar-se que a sucatagem das maquinas aconteca
no pleno respeito das normas ambientais e segundo as normas
em vigor.
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10.0 ALARMES

A verificacdo de um alarme tem em geral o efeito de desligar todas as saidas e bloquear a eventual distribuicdo em curso. Todos os
alarmes podem ser eliminados, com prévia remogéo da causa, entrando em Manutencao e pressionando a tecla Reset. Em WinBianchi
devera haver a possibilidade de tornar bloqueador um alarme.

10.1 ALARMES BLOQUEADORES VISUALIZADOS NO DISPLAY

Linha 1: Alarme

Linha 2: Fora de Servico

Dispara se for identificado um erro bloqueador. Executando a operagéo de reset
serdo restaurados e verificados novamente automaticamente os alarmes ocorridos.
Os alarmes que criam esta sinalizagdo séo:

Problemas de comunicacao serial com moedeira Executive ou MDB. Verifica-se
se had um erro na comunicagéo entre ficha e moedeira ou se a moedeira néo for
identificada.

- Executive: é previsto um atraso de 60 segundos a partir do momento em que
nédo for identificada a moedeira até quando dispara o alarme.

- MDB: o atraso é de 10 segundos no acendimento.

- Fator escala: Este alarme esta ativo somente se for habilitada a moedeira
Executive (ndo em Price Holding). Verifica se a divisdo entre um dos pregos pro-
gramados e a moeda base recebida pela moedeira supera o valor de 250. Este
alarme é autoinicializador.

-Fichas slave ligadas a ficha Master em alarme. N&o é portanto possivel nenhuma
distribuicao.

10.2 ALARMES VISUALIZADOS EM MANUTENCAO

Em manutencao visualizaremos alarmes e sinalizacdes. As sinalizagbes sao um tipo especial de alarme que nao interrompe o fun-
cionamento normal da maquina. Tanto para os alarmes quanto para as sinalizacdes faz-se uma distingdo entre memorizados e nao
memorizados. Os alarmes ou sinalizagdes memorizados permanecem também no desligamento e reacendimento da ficha.

ALARMES

DESCRICAO TIPO INTERVENCAO

10.2.1 Alarmes memorizados

ECM EEprom error

Dispara se for identificado um erro na EE- | Técnico instalador
prom. Executando a operagéo de reset serédo
também recarregados os dados de fabrica
na eeprom (somente se este alarme estiver
presente).

EBI Translador

Verifica-se se vencer o timeout de 10 se- | Técnico instalador
gundos durante o movimento do translador
de bicos.

10.2.2 Alarmes ndo memorizados

EAJ Fator de escala

Este alarme esta ativo somente se for habi- | Técnico instalador
litada a moedeira Executive (ndo em Price
Holding).Verifica-se se a divisdo entre um dos
precosProgramados e a moeda base recebida
da moedeira supera o valor de 250. Este alar-
meé autoinicializador.

ECE Fora de serv

Dispara se se interrompe a comunicac¢ao da- | Técnico instalador
ficha com o Master.

EBA Copo

Dispara em um destes casos: Técnico instalador
1. Vence o timeout de 90 segundos para a
rotacao da coluna de copos.

2. Vence o timeout de 10 segundos para o
desengancho dos copos.

EDP Nivel de agua

Dispara depois de 2 segundos da identificacéo | Técnico instalador
do micro vazio agua. Apaga a resisténcia e
reinicializa o timeout par E12 e E13.

EDM NTC X Slave Y

Verifica-se se a sonda de temperatura entra | Técnico instalador
em curto circuito ou se o circuito é aberto. A
resisténcia é apagada se o NTC estiver em
curto circuito ou aberto. No acendimento é
previsto um atraso de 30 segundos antes da
verificagdo do alarme.

NTC 1 — Relativo a ficha de poténcia

NTC 2 — Relativo a expansédo 1

Slave Y indica de qual D.A. slave faz parte.Se
a sonda estiver em curto circuito em manu-
tencao seré visualizado um valore igual a O.
Se a sonda for um circuito aberto a resisténcia
infinita em manutencao sera visualizado um
valor de temperatura igual a 150.
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ALARMES

DESCRICAO

TIPO INTERVENCAO

EH1A NTC Frio

Verifica-se se a sonda de temperatura da cool geladei-
ra for em curto circuito ou o circuito estiver aberto. A
resisténcia é apagada se o NTC estiver em curto cir-
cuito ou aberta. No acendimento é previsto um atraso
de30 segundos antes da verificagdo do alarme.

Técnico instalador

EC1C Tcafe<60°C

Refere-se a caldeira 1. Verifica-se se ao reset nao
for atingida em 15 minutos a temperatura de set
menos 15 °C, ou se durante o funcionamento normal
a temperatura permanecer abaixo de 60 °C durante
15 minutos. Validopara caldeira individual ou para a
caldeira de café se for habilitada a caldeira dupla .

Técnico instalador

EC2C Tsolu<60°C

Refere-se a caldeira 2. Verifica-se somente se for ha-
bilitada a dupla caldeira e se no reset nao for atingida
em 15 minutos a temperatura deset menos 15 °C,
ou se durante funcionamento normal a temperatura
permanecer abaixo de 60 °C durante 15 minutos.

Técnico instalador

EDF Agucar

Verifica-se se vencer o timeout de 10 s durante omo-
vimento do desviador do agucar.

Técnico instalador

EGN Cheio demais

Dispara ap6s 2 segundos da identificagdo domicro
cheio demais do recipiente coleta de liquidos.

Técnico instalador

ECK No Espansion

Verifica-se se forem habilitados componentes geren-
ciados por uma expansao qualquer .

Técnico instalador

10.2.3 Sinalizacdes memorizadas

EDT Moedor X

Dispara se vencer o timeout do moedor progra-
mado. O display visualiza a mensagem ‘Semcafé’. A
importancia é devolvida somente no caso de moagem
instantanea. X=1 ou 2

Técnico instalador

EEK Grupo

Dispara se vencer o timeout do grupo de café progra-
mado. O display visualiza a mensagem‘Sem café’. A
importancia é devolvida.

Técnico instalador

EEJ No Grupo

Dispara se o micro presenca grupo forNA.

Técnico instalador

EFN Bomba ESP

Dispara durante a distribui¢cdo de Agua do café se ndo
forem distribuidos pelo menos 10 cc no timeout da
bomba programado. O display visualizaa mensagem
‘Sem café’. A importancia é devolvida. A resisténcia
da caldeira seraApagada até o reset do erro.

Técnico instalador

EFN Bomba SOL

Dispara durante a distribuicdo de agua dos solUveis
ou da agua quente se néo for distribuida pelo menos
metade da dose no timeout da bomba programado.
O display visualiza a mensagem‘S6 expresso’. A im-
portancia é devolvida se ndo se estava distribuindo
agua quente. AResisténcia da caldeira sera apagada
até oreset do erro.

Técnico instalador

EDU Dose vol 1

Dispara se depois da fase de liberacdo do café ou
microdose permanecer pressionado. O display vi-
sualiza amensagem ‘Sem café’ 1. A importancia é
devolvida.

Técnico instalador

EDU Dose vol 2

Dispara se depois da fase de desengancho do café
o0 microdose permanecer pressionado. O display
visualiza a mensagem ‘Sem café’ 2. A importancia
é devolvida.

Técnico instalador

Vazio agua

Somente para maquina com frigo. Dispara em um
destes dois casos:

1. A dgua nao é no Niv Min (com atraso de cerca 2
segundos).

2. Vence o timeout de 4 minutos para a ev. De carga
da agua.O display visualiza a mensagem ‘Somente
bebfrias’.
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ALARMES

DESCRICAO

TIPO INTERVENCAO

EDF Palette

Dispara se vencer o timeout colheres de 10”.
Com esta sinalizagdo ativa, ndo serdo mais
distribuidas as colheres.

Técnico instalador

ELC Portata

Distribuicdo de soltuveis ou agua quente: ve-
rifica-se se for distribuida uma quantidade de
agua entre 50% e 70% da dose programada.
O display visualiza o caractere ‘“*’ como ulti-
mocaractere. Esta sinalizacéo prevalece sobre
as dos decontadores (as oito sucessivas).

Técnico instalador

Pompa aria

Dispara se durante a verificagdo no final da
distribuicdo pelo grupo Fresh Brew o com-
pressor nao conseguir mandar o circuito a
pressaode 0.3 bar em 3 segundos. O display
visualiza a mensagem ‘Somente sollveis’.

EFB Depurador Dispara se o valor do decontador depurador | Manutengao
for igual a zero.

EDZ Moedor Dispara se o valore do decontador moedorDe | Manutengéo
café for igual a zero.

EEC Filtro FB 1 Dispara se o valor do decontador filtro FB | Manutencéo
1for igual a zero.

EEC Filtro FB 2 Dispara se o valor do decontador filtro FB | Manutencao
2for igual a zero.

EEC Filtro Esp Dispara se o valor do decontador filtro de café | Manutencéo
for igual a zero.

EFIl Deconta Ev Dispara se o valor do decontador EV é igual | Manutencgéao
a zero.

EEL Guarnizioni Dispara se o valor do decontador guarni¢cdes | Manutengao
café for igual a zero.

EDO Caldeira 1 Dispara se o valore do decontador da caldeira | Manutencgéo
1for igual a zero.

EDO Caldeira 2 Dispara se il valore do decontador da caldeira | Manutengéo
2for igual a zero.

OAR HACCP Dispara se o valore do decontador HACCP for | Manutencéo
igual a zero.

EDJ Deconta PX Dispara se il decontador p6 X € a000000s. Manutencao

EDJ Deconta Gr Dispara se o decontador de gréos estiver em | Manutencéo

000000s

ECQ Driver OxxPxx

Dispara quando for identificado um defeito
no omnifet da saida OUT XX (Oxx) no pin
XX(Pxx).No caso de intervencéo da protecao
de overcurrent de OMNIFet, a tenséo de Ga-
tedeve ser lida depois de 50 ms.

Técnico instalador
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Abaixo mostra as configuragdes das placas de ser in

do teclado para o funcionamento STANDARD dos distri

serido na seleccéo
buidores.

NUMERO DE REFERENCIA SELECOES PARA PROGRAMAGAO DOSES CAFFE"
Selegdes Direct Keys com Pré-seleccéo, com Pré-selecca
(COFFE BEANS) | DECA G‘j CEVADA @

CAFE’' NORMAL 05 17 23
CAFE’ LONGO 06 18 24
CAFE’ PINGADO 07 19 25

CAPPUCCINO 08 20 26

MOCACCINO 09 21 27

CAPPCHOCC 10 22 28




MODULO DISCRITIVO DA PRIMEIRA INSTALAGAO
ACTIVACAO DE GARANTIA

Estimado cliente agredece-se o envio via Fax ou e-mail da presente folha (S.R.l.) & Bianchi Vending Group S.p.A. ap6s ter finalizado o processo de
instalagéo do destribuidor. Em caso de problemas utilizar o presente modulo para assinalar a Bianchi os problemas e o pedido das pecas em garantia.

De notar que o envio deste modulo compilado é a condi¢éo para a activagéo da garantia do referente n° de serie, caso contrario aspirara findo um ano apés a
data de venda

As condicGes de garantia estéo disponiveis no manual de uso da maguina e no sitio da internet www.bianchivendig.com

A enviar: FAX: +39 035 883304 o e mail: info@bianchivending.com

Modelo: N° serie

Remetente: Nc°tel. Cliente

(para eventual contacto por parte do
pessoal da_Bianchi)

(nome da empresa)

Enderecgo e-mail/N° Fax
Data de instalagéo (para confirmacé&o da activacédo da
garantia)

PROBLEMAS DURANTE A PRIMEIRA INSTALACAO? | SIM | NAO

SE SIM, QUAIS OS PROBLEMAS ENCONTRADOS?

EM CASO DE PROBLEMAS NA PRIMEIRA INSTALAGAO, LISTA DE PEGAS NECESSARIAS:
Codigo Quantidade

Pecas ou acessorios em falta

Cablagem

Placa electrénica

Fonte de alimentacdo

Teclado

Circuito hidraulico

Bomba

Electrovalvolas

Motores/Bobines

Microinterruptores

Grupo café

Moinho/ Doseador

Distribuidor copos

Distribuidor paletinas

Grupo frio

Filtros

Notas acerca da satisfagdo do produto:

(Descrever eventuais
notas sobre o produto e
ou acerca do servigo
oferecido pela Bianchi
Vendig S.p.A., para que
aja, no futuro, um
produto que va cada vez
mais de encontro as
suas espectativas).







Folha de pedido de pecas em garantia

Estimado cliente agredece-se o envio via Fax ou e-mail da presente folha a Bianchi Vending Group S.p.A. para pedido de
pecas em garantia, descrevendo detalhadamente as anémalias detectadas na maquina. A Bianchi Vending Group S.p.A.
Reserva-se no direito de pedir as pecas com anomalia, desmontadas da maquina, e no respectivo debito em caso de ndo se

verificar a anémalia.

As condicdes de garantia estdo disponiveis no manual de uso da maguina e no sitio da internet www.bianchivendig.com

Aenviar: FAX: +39 035 883304 ou e mail: info@bianchivending.com

Modelo:

N° Serie

Remetente:

(nome empresa)

N°tel. Cliente

(para eventual contacto por parte
do pessoal da Bianchi)

Data intervencao

PROBLEMA ENCONTRADO

LISTA DE PECAS NECESSARIAS:

Inderego e-mail/N° Fax
(para confirmacéo da
activagdo da garantia)

Codigo

Quantidade

Pecas ou acessorios em falta

Cablagem

Placa electronica

Fonte de alimentacéo

Teclado

Circuito hidraulico

Bomba

Electrovalvolas

Motores/Bobines

Microinterruptores

Grupo cafe

Moinho/ Doseador

Distribuidor copos

Distribuidor paletinas

Grupo frio

Filtros

Notas acerca da satisfagdo do produto:

(Descrever eventuais notas sobre
0 produto e ou acerca do servigo
oferecido pela Bianchi Vendig
S.p.A., para que aja, no futuro, um
produto que va cada vez mais de
encontro as suas espectativas).







01— eliminazione tubo 6x9 silicone (14—10—2009)

Bianchi

vending group

SCHEMA IDRAULICO

HYDRAULIC DIAGRAM
SCHEMA HYDRAULIQUE

coal 1116111=01 9"

Data 1410.2009 |Dis. Bertola

Ediz. [O[1] [ [ [ [ [ |

ITALIANO

Vaschetta

Prottettore termico a riarmo
Caldaia solubili

Scatola dosatrice "zucchero’”
Scatola dosatrice "caffe’ ”
Scatola dosat.”deca”

Scatola dosatrice "cioccolata”
Scatola dosatrice “latte”
Scatola dosatrice brodo

11 Serbatoio con frullino

12 Vano di erogazione

13 Secchio

14 Raccordo di scarico

15 Serpentina te

18 Scatola dosatrice the
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Ev. ingresso acqua antitrabocco

ENGLISH

APPROVATO:

VERIFICATO:

Tank

Antyboiling systeme
Boiler

Ev. inlet water
Sugar canister
Coffee canister
Deca canister
Chocolate canister
Milk canister

10 Soup canister

11 Mixer

12 Cup station

13 Bucket

14 Junction for waste bin
15 Te coil

16 Tea canister

OO WO

FRANCAIS

Cuvette

Antyboiling systemeé
Chaudiere

Ev. eau

Tremie doseuse sucre
Tremie doseuse café
Tremie doseuse dek
Tremie doseuse chocolat
Tremie doseuse lait
Tremie doseuse soup
Mixer

Cup station
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15 Tea coil

16 Tremie doseuse the
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A= Tubo teflon 4x6

B = Tubo silicone 3x6 AM (C)
C = Tubo silicone 5x9 AM (C)
D = Tubo silicone 8x12

E = Tubo pve 20X26

F = Tubo silicone 7x11 AM (C) k= Aggiunta tubo 6x9
G = Tubo pvc crist. 12x16 come”spessore su filtro
H = Riduzione latte

| = Riduzione caffé

= Jubo silicone 5x9
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*= |jte + rondella per ferma tubo
(cod.vite32010226 cod.rondella35155216)

C540
2 ‘
= Dbso  — 1
3
S | | D400 8
V.
8 C190 1 <
= [
¥ C190
€210
o |6 | 7|8 911016 | v
y [906] yf906G r90G1y[90G7 190G 1| 9067 [ 906G A
D480
9
QS o
M N
m )
3 g
Q
= Eé‘-—/
6 100
( )
I Ugello capillare \--[
E]1 700
s Beccuccio a gomito
y Beceuccio diritto 4
ORI a6
5o o a4 i broaseso ditto d6
mdfm at Boccukio ditto d6 13

O

/1N
/ALY

Nota: | particolari tratteqaiati sono montati solo sulla versione con mobiletto.




—01 per inserimento tubo antimicrobico (dal 01/11,/2007)

—02 modifiche circuito idraulico EV antitrabocco,aggiunta Y (dal 11/11,/2008)

—03 modifica lunghezza tubi (dal 14,/01,/2009)

APPROVATO:

VERIFICATO:

Cod.11110411-03  Foglio 1 di 2
Bianchi SCHEMA IDRAULICO Data 13102009 |Dis. BERTOLA
vending group ESQ UEMA HIDRA ULICO Ediz. |O| ’||2|3| | | | |
A= Tubo teflon 4x6 L = Tubo silicone 5x9
e iy e
. C = Tubo silicone 5x
1 Elettrovalvola antitrabocco D = Tubo silicone 8x12 *= lite + rondella per ferma tubo
2 Vaschetta acqua £ = Tubo silicone 7X11 AW (c) (cod.vite32010226 Codrondella5155216)
3 Filtro I F =Tubo pve crist. 12x16 Fk= Aggiunta tubo 6x9
4 Raccordo a "Y' 6= Jubo pre crist 9x12 comeé " spessore su_filtro C540
5 Rilevatore di flusso H = Riduzione latte
6 Pompa ! = Riduzione caffé
7 Valvola di non ritorno
8 Valvola di sicurezza
9 Caldaia
10 Gruppo caffé
11 Elettrovalvola tre vie
12 Blocchetto elettrovalvole
13 Raccordo a "T”
14 Scatola dosatrice “zucchero”
15 Scatola dosatrice "decaffeinato”
16 Scatola dosatrice 't&"
17 Scatola dosatrice brodo
18 Scatola dosatrice "cioccolata”
19 Scatola dosatrice "latte”

20 Frullino
21 Coppetta riscaldata
22 Serpentina te

3 Vano di erogazione
24 Fermaglio

ESPANOL

Valvula elect. entrada aqua
Pileta

Filtro

Juntura "Y"

Indicador de flujo

Bomba

Valvula de retencion
Valvula de seguridad
Caldera

Gruppo de erogacion cafe

oMW

11 Valvula electrica 3 vias

12 Bloqueo electro valvula

13 Juntura "T”

14 Recipiente dosificador “azucar”
15 Recipiente dosificador “dek”

16 Recipiente dosificador t&"
17 Recipiente dosificador “soluble

18 Recipiente dosificador “chocolate’
19 Recipiente dosificador “leche”

20 Batidora
21 Taza de calefaccion
22 Espiral te

Posicion de erogacion
24 Clip

D430

D220 »
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l Ugello capillare

s Beccuccio a gomito

23?

y Beccuccio diritto (

bews?llggge diritto diam.6
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%’Ia capillare

Latte cioccolata
beccuccio diritto diam.4
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Bianchi

vending group

SCHEMA IDRAULICO
SCHEMA HYDRAULIQUE
ESQUEMA HIDRAULICO

cod. T8I (o

Data 29.10.2009 [Dis. BERTOLA

Ediz 1O | [ | [ ][]

APPROVATO:

VERIFICATO:

ITALIANO

A= Tubo teflon 4x6
B = Tubo silicone 3x6 AM (C)

L = Tubo silicone 5x9

Elettrovalvola entarata acqua
Vaschetta acqua

Filtro

Raccordo a "Y'

Rilevatore di flusso

Pompa

Valvola di non ritorno
Valvola di sicurezza

Caldaia

10 Gruppo caffé

11 Elettrovalvola tre vie

12 Blocchetto elettrovalvole

13 Scatola dosatrice "zucchero”
14 Scatola dosatrice
15 Scatola dosatrice
16 Scatola dosatrice
17 Scatola dosatrice
18 Scatola dosatrice
19 Frullino

20 Coppetta riscaldata
21 Serpentina té

22 Vano di erogazione
23 Secchio

oUW

Ny

"brodo
“cioccolata”
"latte”

"decaffeinato” B450 I

C = Tubo silicone 5x9 AM (C)
D = Tubo silicone 8x12
E = Tubo silicone 6x9

*=|ite + rondella per fe

F = Tubo silicone 7x11 AM (C) %= Aggiunta tubo 6x9
come”spessore su filtro

G = Tubo pvc crist. 912
H = Riduzione latte
| = Riduzione caffé

14
|

ENGLISH

Ev inlet water
Tank

Filter

"Y" junction
Flowmeter
Pump

None return valve
Safety valve
Boiler

10 Coffe group

11 Ev 3 way

12 Blocchetto elettrovalvole
13 Sugar box

14 Dek box

15 Thé box

16 Soup box

17 Chocolate box
18 Milk box

19 Mixer

20 Heated cup

21 Te coil

22 Cup station
23 Bucket

OCO~NOOAhWNOE
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DENOMINAZIONE
931 ESO6GM

ferma_ tubo
(cod.vite32010226 cod.rondella35155216)

A400

y Beccuccio diritto (

L/
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Approvato

Verificato

CABLAGGIO GENERALE (¢

su_scheda di potenza)

ouT1
ouT2
ouT3
Connettore minifit
8 vie
ouT4
ouTS
out7
Connettore minifit
6 vie

(WRARANAE

LI

LI

Connettore minifit

16 vie

Connettore femmina 2
contatti femmina

vie MATE-N-LOCK

IN2

i

NTC
Connettore 8471 2 vie

Connettore femmina 3 VIE MATE—N—-LOCK

contatti femmina

10
INPUT 3

MOTORIDUTTORI MOTOFRULLATORI
_ _ ESPRESSO _
E
e
INPUT3
Pin |Descrizione Colore
1 [+Vcc Giallo
7 |OUT A Rosso
10 [Comune Bianco

Connettore 6471 10 vie

Cablaggio gruppo cassetto

Connettore maschio15 VIE MATE—N—LOCK
contatti maschi

MOTOFRULLATORI

INERNE

NG,
H 24 Vo

Connettore femmina 9 VIE MATE—N—LOCK
contatti maschi

T 3
o
Connettore molex femmina
contatto maschio

o

okl

Connettore molex maschio
contatto femmina

Dato 29.10.2009 ISCHEMA ELETTRICO-SCHEMA ELECTRIQUE|Cod. 11107811
[Dioogn. Bertola _| BVM 931 foglio2
AS(0.6=1)0PA2 Ol TTTTTTT




Approvato

Verificato

POS. COMPONENTI INGRESSI IN1/2

9 Micro fine corsa supporto ugelli/traslatore
10Micro sicurezza traslatore (solo BVM920)

11 Micro fine corsa vn_&nMx BVM950 e BVM370)
12Micro rotazione colonna (solo BVM920)

13 Micro sicurezza troppo pieno

14 Micro fine corsa convogliatore zucchero

(COLLEGAMENT! RESISTENZE CALDAE

IN1/2

A Interr. generale di sicurezza 1 Rilevatore di flusso

B Fusibili 104 2 Micro fine corsa sgancio bicchiere 8 D16
C Fittro rete 3 Micro vuoto bicchieri

D Triac controllo temp. aE% 4 Micro centratura torre bicchieri

E Triac controllo temp. cal 5 Micro dosatore caff X B

F Protettore termico caldaia solubili a riarmo 6 Micro fine corsa gruppo caffe

G Protettore termico caldaia espresso a riarmo 7 Micro presenza gruppo IN1/1

H Protetore termico automatico caldaia esp. 8 Micro vuoto acqua vaschetta

N1/
IN1/14.

Espresso Monocdldala Soluble Espresso Doppia Caldala
Bianco Bianco Bianco Blanco
ouT ourls ouT |8 OUT 13/16
230V — 50Hz E-H E-H
G F G F
Rosso Rosso Rosso Rosso

IN1/13

odice

24Vde

IN1/12

10

<
z

IN1/10
IN1/8
IN1/6

IN1/5

IN1/4

WA
8aN

SCHEDA CPU o

Cod. 26027336

CHIP_OROLOGIO

KEYBOARD KEYBOARD2 X EVA-DTS

cnsore,
icchieri

p sensor

13

D>

(

OOC

cdD
T

e

230Vac

A

Aspiratore

Pompa 230 Vac
Motoriduttore 3
Motoriduttore 4
Motoriduttore 5
Hstoridust

Motoriduttore 1
Motoriduttore 2
Hetordut

hero

ruppo
0

ore 6 0
jore g
ore

lore zuccl

Motorid.colonna bicch.
Motorid.sgancio bicch.
Motore encoder
Motore encoder

latore 2
latore 3
latore 4
latore 5
latore 6

Elettromagnete zucchero/
latore 1

Motorid.conv..
Elettromagn.dosat.caffa/
Debatterizzazione
Contacolpi
Motore palettiera
Motofru

Motofru

Motofru

Motofru

Motofru

Motofru

EXECUTIVE
| x|
SENSORE BICCHIERI
Coppetta riscaldata
e 24Vdc
tazlone 24Vdc ‘>
1| POWER SUPPLY _H_ NTC mmmammo 13348898 A @
°2 no::aﬁﬁo_w «F%al:l_gr <] m m m m m m X 3 | |
3 Q25
Collegamento [a_terra
della “piazzola| obbligatorio mo_l_m_u> ﬂo._umZNb, OuUT 6 o ]
+ [ [ -
—— 24Vdc Cod. 26048416 _ +¢ Connettore mate—n—lock 2 vie 5
SO E -
, 26048 = B
[ ouT 7 ouT 1 ouT 2 =
O—0OF 5
® 230y MR _ EERE 7 _ _ T1f1 e s
N F|
o= *0l L
— - g o 0y 0| 1 Ond o | o ]
w.w_.,,_.Mm,._@.m.ﬁa_m_V F mwwxmm 9544 [ 94898395 | "|§833 CEEEE
V s :

[Scheda espansione Macin.Autom.cod.26048616
ouT 14 IN 5

73 4 z 5 %

_ H _ il

2N [0

Collegamento verso OUT9 o
QUT10 o OUT!1 della
scheda di potenza

Motorid.macin.autom.
Motorid.macin.autom.

A3{0.6=1)0PA2 i
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BIANCHI VENDING GROUP s.p.A.
Corso Africa 9 - 24040 localita Zingonia, Verdellino (BG) - ITALIA
tel. +39.035.45021171- fax +39.035.883.304

Cod. 11111441 - Ediz. 10/2009





